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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ - DECLARATION OF CONFORMITY

- DECLARATION DE CONFORMITE - KONFORMITATSERKLARUNG -
DECLARACION DE CONFORMIDAD - DECLARAGAO DE CONFORMIDADE -
VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING - OVERENSSTEMMELSESERKLARING
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DEKLARACJA ZGODNOSCI

IT La presente dichiarazione di conformita € rilasciata sotto I'esclusiva
responsabilita del fabbricante. Si dichiara che I'apparecchiatura, descritta
nella targhetta di identificazione, & conforme alle disposizioni legislative delle
Direttive Europee e successive modifiche ed integrazioni.

Vengono riportate le norme armonizzate o le specifiche tecniche (designa-
zioni) che sono state applicate in accordo con le regole della buona arte in
materia di sicurezza in vigore nella UE.

EN This declaration of conformity is issued under the manufacturer’s sole
responsibility. It is declared that the equipment described by the identification
plate is in compliance with the legal provisions of the European Directives as
well as its subsequent amendments and supplements.

The harmonised standards or the technical specifications (designations) ap-
plied in compliance with the safety rules of good practice in force in the EU are
stated herein.

FR La présente déclaration de conformité est délivrée sous la responsabilité
exclusive du fabricant. On déclare que I'appareillage décrit sur la plaquette
d’identification est conforme aux dispositions Iégislatives des Directives
européennes et leurs modifications et intégrations ultérieures. Sont indiquées
les normes harmonisées ou les spécifications techniques (désignations) qui
ont été appliquées conformément aux bonnes régles de I'art en matiere de
sécurité en vigueur dans 'UE.

ES La presente declaracién de conformidad se entrega bajo la exclusiva respon-
sabilidad del fabricante. Se declara que el aparato, descripto en la etiqueta de
identificacion, es conforme con las disposiciones legislativas de las Directivas
Europeas y con sus sucesivas modificaciones e integraciones.

Se indican las normas armonizadas o las especificaciones técnicas (designacio-
nes) que han sido aplicadas de acuerdo con las reglas del buen arte en materia
de seguridad en vigencia en la UE.

DE Diese Konformitétserklarung wurde unter ausschlieBlicher Verantwor-
tung des Herstellers verfasst. Es wird erklart, dass das auf dem Typenschild
beschriebene Geréat den gesetzlichen Bestimmungen der Europaischen
Richtlinien und anschlieBenden Anderungen und Erganzungen entspricht. Es
werden die harmonisierten technischen Spezifikationen (Bestimmungen) auf-
gefihrt, die geméan den Regeln der Kunst hinsichtlich den in der EU geltenden
Sicherheitsnormen angewendet wurden.

PT A presente declaragdo de conformidade é emitida sob exclusiva respon-
sabilidade do fabricante. Declara-se que o equipamento, descrito na placa
de identificacdo, estd em conformidade com as disposicdes legislativas das
Diretivas Europeias e sucessivas modificagdes e integracdes. Sdo indicadas
as normas harmonizadas ou as especificagdes técnicas (designagdes) que
foram aplicadas de acordo com as regras de boa engenharia em matéria de
seguranga, em vigor na UE.

NL Deze verklaring van overeenstemming wordt uitsluitend onder de
verantwoordelijkheid van de fabrikant verstrekt. Men verklaart dat het ap-
paraat, beschreven op het identificatieplaatje, overeenstemt met de wettelijke
bepalingen van de Europese Richtlijnen en daaropvolgende wijzigingen en
aanvullingen.Hierna worden de geharmoniseerde normen of de technische
specificaties (aanwijzingen) aangegeven die toegepast werden in overeen-
stemming met de regels van de goede techniek op gebied van veiligheid, die
in de EU van kracht zijn.

DA Denne overensstemmelseserklaering udstedes ene og alene pa fabrikan-
tens ansvar. Det erkleeres hermed, at apparaturet, der er beskrevet pa udsty-
rets typeskilt, opfylder de lovgivningsmaessige i krav i de europaeiske direktiver
samt senere aendringer og tilfgjelser. De anvendte harmoniserede standarder
eller tekniske specifikationer (betegnelser), som er anvendt i overensstemmel-
se med reglerne i de tekniske sikkerhedsforskrifter geeldende i EU.

SV Denna forsakran om dverensstammelse utfardas av tillverkaren pa dennes
egna ansvar. Vi forsékrar att utrustningen, som beskrivs pa markskylten,
odverensstdmmer med lagar och forfattningar i EU-direktiven och i andrad och
kompletterad lydelse. Harmoniserade standarder eller tekniska specifikationer
(beteckningar) aterges som har tillampats enligt sunda tekniska principer i fra-
ga om sakerheten som galler inom EU och som anges i listan pa samma sida.

FI Tama vaatimustenmukaisuusvakuutus annetaan valmistajan yksinomaisen
vastuun alla. Vakuutamme, etta arvokilvessa kuvattu laite vastaa neuvoston
direktiiveja seka niihin liittyvid muutoksia ja tdydennyksia. Liséksi annetaan
yhdenmukaistetut standardit tai tekniset erittelyt (kayttétarkoitukset), joita on
sovellettu EU-maissa, voimassa olevien turvallisuutta koskevien valmistukseen
littyvien mééaraysten ohella.

NO Denne samsvarserklzeringen er utferdiget under eneansvar av produ-
senten. Det erklaeres at apparatet, beskrevet pa typeskiltet, er i samsvar med
gjeldende europeiske direktiver og senere endringer og tillegg. Harmoniserte
standarder eller tekniske spesifikasjoner (betegnelser) anvendt i samsvar med
EUs gjeldende sikkerhetsregler er angitt.

CZ Toto prohlaseni o shodé je vydano v pIné zodpovédnosti vyrobce.
Prohlasuje se, Ze zafizeni popsané na identifikacnim typovém listku odpovida
legislativnim nafizenim Evropskych smérnic ve znéni pozdéjsich zmén a do-
plnkd. Harmonizované standardy nebo technické specifikace (oznaceni) jsou
aplikovany v souladu se spravnou praxiplatnou v EU uvedenou nize.

Direttive e regolamenti europei Norme armonizzate / Specifiche tecniche
European directives and regulations Harmonised standards / Technical specifications
2014/35/EU* (LVD) EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019 | EN 62233:2008
EN 60335-2-75:2004+A12:2010+A11:2006+A1:2005+A2:2008
2006/42/EC* (MD) EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019
2014/68/EU (PED) EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019
2014/30/EU (EMCD) EN 55014-1:2021 EN 61000-3-2:2021
EN 55014-2:2021 EN 61000-3-3:2021
EU 2017/1369 + EU 2019/2018 EN IEC 63252:2020
2009/125/EC + EU 2019/2024
EC 1935/2004 EN 16889:2016 EDQM Practical Guide CM/RES (2013)9
10/2011/EU+amendments
EC 2023/2006 (GMP)
2011/65/EU+ amendments  (RoHS) EN 50581:2012
2012/19/EU (WEEE)
2014/53/EU ** (RED) EN 62311:2008 ETSI EN 301 489-1V2.1.1:2016
EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019 | ETSI EN 301 489-1V2.2.3:2019
EN 60335-2-75:2004+A12:2010+A11:2006+A1:2005+A2:2008 ETSI EN 301 489-17 V3.2.4:2020
ETSI EN 301 489-52V1.1.0:2016
ETSI EN 301 511V12.5.1:2017
ETSI EN 301 908-1V13.1.1:2019
ETSI EN 300 328 V2.2.2:2019

* Qualunque sia applicabile / Whichever applicable
**Solo con moduli radio di Evoca S.p.A./ Only with radio modules of Evoca S.p.A.
Il fascicolo tecnico & costituito e disponibile presso:

The technical file is compiled and available at: Evoca S.p.A.
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La déclaration de conformité est
c € deélivrée sous la responsabilite
exclusive du fabricant.

.. Ladéclaration de conformité aux
directives et normes européennes, telle
que requise par la législation en vigueur,
est indiquee sur la premiere page de ce
mg:lmuel qui fait partie intégrante de I'appa-
reil.

-Aux dispositions législatives des Direc-
tives européennes en vigueur (avec leurs
modifications et intégrations successives)

- Aux normes harmonisées en vigueur

- Aux spécifications techniques (désigna-
tions) qui ont été appliquées conforme-
ment aux bonnes regles de I'art en matiere
de sécurité en vigueur dans 'UE et spéci-
fiées sur celle méme page.

INTEGRATION MODULES RADIO

Conformément a I'Article 17 de la Directive
2014/53/UE (RED), le fabricant effectue
I'évaluation de conformlte de l'appareillage
radio par rapport aux exigences essen-
tielles de I'Article 3 de cette Directive.

La procédure d’évaluation de conformité
utilisée peut étre choisie par le fabricant
lui-méme. _ o
Au cas ou un module radio serait intégre ou
utilisé dans_un appareillage «non radio»,

le sujet qui integre le module devient le
fabricant du produit final; il est donc tenu
d’effectuer I'évaluation de conformité du
Froqwt final aux exigences essentielles de
a Directive 2014/53/UE (RED). _

En effet I'intégration de modules radio dans
d’autres produits est en mesure d’influen-
cer la conformité du produit final aux exi-
gences essentielles de la Directive.

DEFINITIONS LEGISLATIVES

Le fabricant est une personne physique ou
morale qui fabrique un appareillage radio
et/ou du matériel électrique, ou qui les fait
concevoir ou fabriquer ou commercialiser
en y appliquant sa propre marque ou son
nom

Un importateur ou distributeur qui dis-
tribue sur le marché un appareillage radio
ou du materiel électrique en y appliquant
son propre nom ou sa marque en devient le
fabricant. o o

Un importateur ou distributeur qui fait
des modifications a des appareillages radio
ou a du matériel électrique déja dans le
commerce et qui en conditionne la confor-
mité aux directives spécifiées est consideré
comme leur fabricant; par conséquent il
doit prendre a sa charge les obligations
correspondantes prévues par les directives
indiquees.

A I'intérieur des appareils, en fonction des
modeéles, on peut trouver les symboles sui-
vants (avertissements de danger):

Attention tension dangereuse
Couper la tension avant d’enle-

ver le carter

Pour réduire le risque d’incen-
die ou d’électrocutions, ne pas
enlever le couvercle. lln’y a, a
l'intérieur, aucune piéce répa-
rable par I'utilisateur.

Les réparations doivent étre
effectuées uniquement par du
personnel de service autorise.

B,  Attention
& Danger d’ecrasement des
mains
Attention
) Surface chaude

Les avertissements de danger doivent
étre lisibles et visibles; il ne faut pas les
cacher ni les enlever. Iffaqt remplacer
Ie_glethuettes endommagees ou illi-
sibles.



Ce document, destiné au personnel tech-
nique, est disponible chez le fabricant en for-

mat électronique (zone réservée du site web).

POUR LINSTALLATION

Linstallation et les opérations d’entre-
tien successives doivent étre effec-
tuees par des techniciens spécialisés
et instruits sur 'usage de cet appareil,
suivant les normes en vigueur.

Lemploi de kits et/ou d’accessoires non
approuves par le fabricant ne garantit pas
le respect des standards de securiteé, en
Earnculler pour les parties sous tension.

es responsabilités pour les dommages a
I'appareil lui-méme ou a des choses ou a
des personnes découlant d'une mauvaise
installation seront seulement et exclusive-
ment a la charge de celui qui en a exécuté
I'installation. =~ o
Le fabricant décline toute responsabilité
pour 'emploi de composants non homolo-
gués.

Le montage et les opérations d’essai
ne doivent étre effectuées que par des
opérateurs _?_uallfles ayant une connais-
sance speécifique du fonctionnement
de I'appareil, tant du point de vue de la
securité electrique que du point de vue
des normes sur la sante.

Il faudra faire vérifier, au moins une fois
par an, par des techniciens spécialisés,
que Pappareil est intact et que les ins-
tallations relatives sont conformes aux
normes.

Le matériel d’emballage devra étre éliminé
dans le respect de I'environnement.

Seulement pour les distributeurs de
boissons chaudes

Lappareil est muni d’'un systeme de lavage
automatique des mixeurs’et de leur circuit
hydraulique, et du groupe d’infusion.

Si l'utilisation de I’appareil prévoit des
pauses (week ends, etc.) devant méme
dépasser deux jours, il est de bonne
regle d’activer (par exemple avant de
commencer a utiliser le D.A.) les fonc-
tions de lavage automatique.

POUR LEMPLOI

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8 ans et par des per-
sonnes a?/ant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales reduites, sous la
surveillance de personnes responsables
de leur sécurité, ou aprés un apprentissage
spécifique a 'emploi de la machine.

Les personnes préposées a la surveillance
des enfants doivent empécher ces derniers
de jouer avec l'appareil.

On'ne doit pas permettre aux enfants
d’effectuer des opérations de nettoyage ou
d’entretien de I'appareil.

POUR LENVIRONNEMENT

Certaines précautions aideront a respecter
'environnement:

-pour le nettoyage de 'appareil utiliser des
produits biodégradables;;

-éliminer de maniere appropriée tous les
emballages des produits utilisés pour le
char(_:fement et pour le nettoyage de I'ap-
parell;

-le fait d’éteindre I'appareil pendant les
périodes de non utilisation vous permettra
d’économiser beaucoup d’énergie.

POUR LE DEMANTELEMENT ET LELIMINATION
Au moment du démantelement de I'appa-
reil, nous vous recommandons de détruire
la plaguette des caractéristiques de la
machine. o _
Ce symbole_indique que I'appareil
ne doit pas étre éliminé comme un
déchet commun, mais en respec-
tant ce qui est établi par |a directive
mmmm cUropéenne 2012/19/UE (Waste
Electrical and Electronics Equip-
ments - WEEE) et par les législations natio-
nales qui en dérivent, afin de prévenir toute
conséquence neglatlve possible sur 'envi-
ronnement et sur la santé humaine,
La collecte sélective a la fin de la vie utile
de l'appareil est organisée et géree par le
roducteur. _
our éliminer correctement I'appareil,
contactez le point de vente ou vous l'avez
acheteé ou notre service apres-vente.
Lelimination abusive de I'appareil par son
detenteur comporte I'application des sanc-
tions administratives qui sont prévues par
la réglementation en vigueur.
Attention !
Si 'appareil est muni d’'un systéme de
refrigération, I'unité de réfrigération contient
du gaz fluore a effet de serre HFC-R134a,
don I’usag(e est réglementé par le pro-
tocole de Kyoto, et dont le potentiel de
réchauffement global est eégal a 1300.

POUR LA CONFIDENTIALITE

Uniquement pour les agpareils dotés d’'une
cameéra et/ou d’'une webcam. . _

La cameéra et/ou la webcam est désacti-
vée pour les réglages d’'usine ; si elle est
activée, elle prend des photos sans son et
sans possibilité de mémorisation. =~

Le Client prend note qu’en cas d’activation
de la caméra et/ou de la webcam incorpo-
ree dans I'appareil, il deviendra Respon-
sable des donnees personnelles saisies.

A partir de ce moment, le Responsable
assume tous les droits et obligations y affe-
rents en vertu des dispositions en vigueur
en la matiere.
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La documentation techni(1ue fait par-
tie intégrante de I'appareil et doit donc
accompagner chaque mouvement ou
cession de propriété afin que tous les
opérateurs puissent consulter ultérieu-
rement la documentation.

Avant d'installer et d'utiliser I'appareil, les
contenus du document doivent étre scru-
uleusement lus et compris, car le manuel
ournit des informations importantes sur la
sécurité d'installation, les dispositions d'uti-
lisation et le travail d'entretien.
Certaines illustrations de ce manuel
peuvent indiquer des détails qui sont diffé-
rents de ceux de 'appareil, sans pour au-
tant modifier les informations essentielles.

Le manuel est divisé en trois chapitres.

Le chapitre 1 décrit les opérations de char-
gement et de nettoyage quotidien a mener
dans les zones de l'appareil qui sont ac-
cessibles par une porte a clé, sans avoir a
utiliser d'outils.

Le chapitre 2 comporte des instructions
nécessaires a la bonne installation et les
informations requises pour optimiser la per-
formance de l'appareil.

Le chapitre 3 decrit le travail d'entretien qui
exige le recours a des outils pour accéder a
des zones potentiellement dangereuses.

Les opérations décrites au chapitre 2
et au chapitre 3 ne doivent étre menées
que par du personnel qui a acquis un
savoir spécifique au fonctionnement de
I'appareil, tant sur le plan de la sécurité
électrique que de I'hygiéne.

INSTALLATION

- Prendre des précautions lors de l'installa-
tion de I'appareil.

Plus de spécifications sont rapportées au
chapitre 2 a la page 20.

Si le cordon d'alimentation est endomma-
geé, il doit étre remplaceé par le fabricant, son
agent de service ou des personnes quali-
fiées similaires afin d'éviter tout danger.

Si le cordon d'alimentation est endomma-
ge, il doit étre remplacé par un cordon ou
un ensemble spécial disponible aupres du
fabricant ou de son agent de service.

TRANSPORT ET STOCKAGE

TRANSPORT

Des précautions particulieres s'imposent
lors de la manipulation de l'appareil pour
éviter de causer des dommages materiels
et corporels.

En manipulant I'appareil, il y aun
risque d'écrasement des mains et/
ou des pieds : porter des gants et des

chaussures de travail appropriés.

Déplacer I'appareil en utilisant I'équi-
pement de levage qui convient pour la
taille et le poids de I'appareil (par ex. un
chariot élévateur).

Seul du personnel qualifié pour utiliser
I'équipement de levage peut utiliser
I'équipement.

A éviter :

- Renverser et/ou basculer I'appareil ;

- Faire glisser ou soulever I'appareil avec des
cordes ou similaires ;

- Soulever 'appareil avec des poignées latérales ;
- Secouer ou lancer I'appareil et son emballage.

STOCKAGE

L'environnement de stockage doit étre sec

a une température entre 0 et 40 °C.

Si l'appareil géle, il doit étre conditionne

dans des environnements avec des tempe-
ratures entre 0 et 40 °C.

Attendre que la température de l'appareil
atteigne la méme température que son en-
vironnement ambiant avant de [allumer.
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QUE FAIRE EN CAS DE
DYSFONCTIONNEMENT

Dans la plupart des cas, les problemes tech-
niques peuvent étre résolus au moyen de
petites interventions, nous suggérons donc
de lire attentivement ce manuel avant de
contacter le fabricant.

Si les anomalies ou dysfonctionnements ne
peuvent pas étre reésolus, merci de contacter :

Evoca S.p. A.

Via Roma 24

24030 Valbrembo

[talie - N° tél +39 035606111

IDENTIFICATION ET FONCTIONS
D'APPAREIL

Chaque appareil est identifié au moyen
d'un numeéro de série spéecifique qui se
trouve sur la plaque signalétique située du
co6té intérieur de la porte.

La plaque signalétique est la seule recon-
nue par le fabricant et contient toutes les
informations permettant de fournir de fagon
rapide et sécurisée toutes sortes d'infor-
mations techniques et gérer facilement les
pieces de rechange
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0. Propriétés du réseau de distribution d'eau

APPAREILS RACCORDES AU
RESEAU DE DISTRIBUTION D'EAU

- Les nouveaux jeux de tuyaux fournis avec
I'appareil doivent étre utilisés.

- Les anciens jeux de tuyaux ne doivent pas
étre réutilises

POSITIONNEMENT D'APPAREIL

L'appareil ne convient pas pour les installa-
tions extérieures. Il doit étre installé dans un
environnement sec, avec une température
entre 2 °C et 32 °C, et ne peut pas étre ins-
tallé dans des environnements ou des jets
d'eau sont utilisés pour le nettoyage (par
ex. grandes cuisines etc.).

(D L'appareil doit étre installé dans des
environnements qui peuvent éetre sur-
veillés par un personnel formé.

L'appareil peut étre placé pres d'un mur,
mais il doit y avoir un écart d'au moins 4 cm
entre le mur et I'appareil pour des raisons
de ventilation.

En aucun cas la machine ne peut étre cou-
verte avec des chiffons ou similaires.

L'appareil doit étre mis sur une surface
plane.

Important !

En cas de travail d'entretien et/ou de re-
parations non prevus, I'appareil doit étre
accessible par tous les cotes.

S'assurer donc que l'appareil peut étre
tourné pour pouvoir retirer les panneaux
arriere et latéraux.
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

DIMENSIONS

-Hauteur 629 mm (699 avec les plus hauts
récipients)

-Largeur mm 308

-Profondeur mm 570,5

- Profondeur avec porte ouverte mm 759,5
-Poids 29 kg

Fig. 2

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

-Tension : 230-240 V~

-Fréquence 50/60 Hz

Les fonctions électriques sont détaillées
sur la balise de données située a l'intérieur
de l'appareil.

APPROVISIONNEMENT EN EAU

pression de distribution d'eau
entre

0,05 et 1 MPa (0,5 - 10 bar).

Le logiciel de |'appareil a été congu pour
gerer l'approvisionnement en eau par un
réservoir intérieur (en option).

NIVEAU DE BRUIT
Le niveau de pression acoustique continu
pondéré est inférieur a 70 dB.

REGLAGES ESPRESSO

-Granulométrie de café
-Dose de café
-La dose d'eau

REGLAGES INSTANTANES

-Doses de poudre instantanée
-La dose d'eau

REGLAGE DE TEMPERATURE

Définit la température du chauffe-eau es-
presso (°C) et du chauffe-eau a vapeur
(bar) depuis le menu

ACTIVER LES SIGNES

- Eau présente

- Café présent

- Unité d'infusion en position

- Température d'unité(s) chauffante(s) atteinte

07 -2023 6105 00



MESURES DE SECURITE

-Récipients de produits présents
-Récipients de résidus présents
-Capteur de porte fermée

-Thermostats de sécurité de chauffe-eau
avec réinitialisation manuelle

DISPOSITIF DE PROTECTION DE COMPTE-REBOURS DE :

-Motoréducteur d'unité de café
-Moulin(s)

DISPOSITIF DE PROTECTION THERMIQUE DE :
-Motoréducteur d'unité de café
-Electroaimants

-Moulins

-Doseur motorisé

- Mixeur motorisé

-Pompe

CAPACITE DU RECIPIENT

lls peuvent contenir des quantités approxi-
matives des produits suivants :

-Environ 0,6 kg de grains de café
-Environ 0,88 kg de chocolat instantané

CONSOMMATION D'ENERGIE

La consommation électrique de I'appareil
dépend de nombreux facteurs, tels que la
température et la ventilation de I'environne-
ment ou se trouve la machine, la tempéra-
ture de |'eau entrante, la température dans
le chauffe-eau etc.

La consommation d'énergie calculée est
purement indicative.

Une mesure a une température ambiante
de 22 °C a éte effectuée et la consomma-
tion électrique suivante a éte déetectee :

ESPRESSO
1900 Wh (Mode veille)
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ACCESSOIRES ET KIT

L'aﬁparei_l peut étre equipe d'accessoires et
de kits afin de varier ses performances :
Les accessoires et kits gyi peuvent étre
fixes sur l'appareil sont disponibles aupres
du fabricant.

Les accessoires et les kits sont fournis avec
les instructions d'installation et d'essai, a
suivre scrupuleusement pour maintenir
I'appareil en sécurité.

La partie chargee de l'installation assume
la responsabilité de tout dommage cause a
I'appareil, ou de nature materielle ou corpo-
relle, imputable a une mauvaise installation.

Important !

Des accessoires et des kits qui n'ont pas
été approuves par le fabricant ne peuvent
pas étre conformes aux normes de sécurité,
surtout en termes de piéces sous tension.

Le fabricant décline toute responsabilité si
des composants non autorisés sont utilisés.

Les opérations d'installation et d'essais
consecutifs ne doivent étre menées
que par du personnel qualifié qui a ac-
quis un savoir spécifique au fonction-
nement de I'appareil, tant sur le plan de
la sécurité électrique que de I'hygiéne.

L'appareil ne convient pas pour les installations
extérieures. Il doit étre Installé dans un environ-
nement sec, avec une température entre 2 °C

et 32 °C, et ne peut pas étre installé dans des
environnements ou des jets d'eau sont utilisés
pour le nettoyage (par ex. grandes cuisines etc.).

INTERRUPTEUR.PRINCIPAL ET
MESURES DE SECURITE

INTERRUPTEUR PRINCIPAL

L'interrupteur principal (manuel) coupe le cou-
rant de l'appareil et est positionné derriere le
récipient de résidus solides.

En exécutant les tdches normales de nettoyage
et de chargement de produit, 'appareil n'a pas a
étre éteint.

Si l'appareil doit étre éteint avec l'interrupteur
principal, le récipient de résidus doit étre retire.

MESURES DE SECURITE

Les taches de nettoyage quotidien et de char-
gement de produit peuvent étre accomplies
en toute sécurite.

L'unité a des capteurs magnétiques qui
détectent :

- La fermeture de la porte

-La présence des récipients

-La présence des récipients de résidus

En I'absence de l'une des conditions énumé-
rées, l'appareil est désactive.

- Rigole de café décaféiné

Fig. 3
1. Interrupteur principal

La machine peut étre utilisée par des enfants
de plus de 8 ans et par des personnes ayant
des compétences physiques, sensorielles
ou mentales réduites sous la surveillance de
personnes responsables de leur sécurité ou
spécifiguement formées a I'utilisation de la
machine.
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Les enfants ne doivent pas étre autorisés
a jouer avec la machine par les personnes
chargées de leur surveillance

Les enfants ne doivent pas étre autorisés
a effectuer le nettoyage ou l'entretien de la
machine.

HYGIENE ET NETTOYAGE

Ce manuel indique les éventuels points
faibles et inclut des informations sur le
contréle de I'éventuelle prolifération de
bactéries.

En vertu des réglementations de santé
et de sécurité en vigueur, l'opérateur
doit suivre des procédures d'auto-
controle, identifiées conformément a
la Directive HACCP (Hazard Analysis
Critical Control Point) et a la lIégislation
nationale.

Il est méme judicieux d'assainir les surfaces
qui n'entrent pas directement en contact
avec la nourriture a l'intérieur de I'appareil,
tout comme les modules latéraux (rechauf-
feurs de tasses, refroidisseurs etc.).

L'assainissement doit étre réalisé avec des
désinfectants, en prenant soin d'éliminer
mécaniquement tous les résidus et films vi-
sibles a l'aide de tampons et/ou de brosses
Si nécessaire.

Ne pas utiliser de solvants et/ou de de-
tergents a forte odeur.

Certaines piéces de l'appareil peuvent étre
endommageées par les détergents agressifs.

Le fabricant n'engage pas sa responsabilité
pour tout dommage imputable au non-res-
pect de ce qui precede ou a l'utilisation de
produits chimiques agressifs ou toxiques.

N'utiliser en aucun cas des jets d'eau
pour nettoyer l'appareil.

Fig.4ab

1. Unité d'infusion =~ |
. Rigole de cafe décaféine*
3. Porte de decaféine

4. Récipient(s) de produit(s)
5. Capot du recipient

6. Mixeur”

7. Serrure de la porte .

* Seulement certains modéles
8. Port usb
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DISTRIBUTION DES BOISSONS CHAUDES
DANS LES RECIPIENTS OUVERTS

(Par ex. Tasses en plastique, tasses en
céramique, pichets)

Les machines qui distribuent les boissons
dans les récipients ouverts doivent étre ex-
clusivement utilisées pour vendre et distri-
buer des boissons qui sont produites par :

-Infusion du café

-La reconstitution des produits instantanés
ou lyophilisés.

Ces produits doivent étre déclarés par le

fabricant comme appropriés pour la dis-

tribution automatique dans des récipients

ouverts.

Les produits doivent étre maintenus
strictement conformes aux instructions
du fabricant concernant le stockage,

la température de stockage et la date
d'expiration.

(D Les boissons distribuées doivent
etre immédiatement consommeées et ne
doivent en aucun cas étre stockées et/
ou emballées pour une consommation
ultérieure.

Toute autre utilisation est réputée ina-
déquate et donc potentiellement dan-
gereuse.

COMMANDES ET INFORMATIONS

L'appareil doit fonctionner a température
ambiante entre 2 et 32 °C.

Les commandes et les informations pour
['utilisateur sont sur le cote exterieur.

Tous les messages a |'attention de I'utilisa-
teur s'affichent sur I'écran de l'appareil.

Fig. 5

1. Bac récepteur

2. Support de tasse

3. Porte

4. Serrure de la porte

5. Ecrantactile =~

6. Porte de café décaféine )

7. Récipients de produits (2 ou 3 en fonction du
modele)
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CHARGEMENT DES PRODUITS

Avant de charger les produits, vérifier
qu'ils ont été stockés conformément
aux instructions du fabricant en ma-
tiere de stockage et de température de
stockage.

Avant de charger les produits, vérifier
la date d'expiration.

Les produits doivent étre déclarés par le
fabricant comme appropriés pour la dis-
tribution automatique dans des récipients
ouverts.

Les produits peuvent étre chargés avec des
récipients partiellement remplis.

GRAINS DE CAFE

Il est recommandé d'utiliser des grains de
café de haute qualité pour éviter la panne
de l'appareil causée par la présence d'im-
puretés.

1. Quuvrir le couvercle du récipient a l'aide
de la clé (si présente).

2. Remplir le récipient avec des grains de
café.

3. Fermer avec prudence le couvercle.

Ne pas dépasser la capacité maximale
des récipients ; le niveau maximum des
récipients coincide avec le point de
support du couvercle.

PRODUITS INSTANTANES

Il est recommandé d'utiliser des produits
instantanés de haute qualité pour éviter la
panne de |'appareil causée par la présence
d'impuretés.

1. Ouvrir le couvercle du récipientde la
poudre instantanee a l'aide de la clé (si
présente).

2. Remplir le récipient avec la poudre ins-
tantanee.

3. Fermer avec prudence le couvercle.

Eviter de comprimer la poudre pour en
eviter I'accumulation.

S'assurer que les produits instantanés
sont exempts de grumeaux.

Ne pas dépasser la capacité maximale
des récipients ; le niveau maximum des
récipients coincide avec le point de
support du couvercle.
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CAFE PREMOULU

Pour les modeéles avec du café prémoulu
seulement, pour une dose unique de café
décaféine.

Il est recommandé d'utiliser du café pré-
moulu de haute qualité pour éviter la panne
de l'appareil causée par la présence d'im-
puretés.

1. Quvrir le couvercle du récipient a l'aide de
la clé (si présente). Ne pas dépasser la ca-
pacité maximale des récipients ; le niveau
maximum des récipients coincide avec le
point de support du couvercle.

2. Fermer avec prudence le couvercle.

3. Remplir le récipient avec du café prémoulu.

4. Fermer avec prudence le couvercle.

Ne pas dépasser la capacité maximale
des récipients ; le niveau maximum des
récipients coincide avec le point de
support du couvercle.

Fig. 6
1. Couvercle de café prémoulu

EAU DU RESERVOIR
APPROVISIONNEE EN INTERNE

Pour les modéles avec un réservoir a eau a
alimentation intérieure seulement.

Chaque jour, dés que la machine est allu-
mée en premier, le réservoir doit étre vidé
de toute eau résiduelle et assaini dés que
l'avertissement pas d'eau apparait, tout en
s'assurant de retirer mécaniquement tous
les résidus et les films visibles a I'aide de
tampons ou de brosses si nécessaire.

Pour rétablir le service :
1. Remplir le réservoir avec de I'eau po-

table propre qui est claire et exempte
d'impuretés.

2. Raccorder le réservoir a I'appareil.
3. Confirmer le fonctionnement rétabli.

Ne pas dépasser la capacité maximale
du réservoir ; le niveau maximum est
indiqué sur le réservoir avec un mar-
quage de référence.
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OPERATIONS PERIODIQUES

Ce manuel indique les éventuels points
faibles et inclut des informations sur le
contréle de I'éventuelle prolifération de
bactéries.

En vertu des réglementations de santé
et de sécurité en vigueur, l'opérateur
doit suivre des procédures d'auto-
contréle, identifiées conformément a
la Directive HACCP (Hazard Analysis
Critical Control Point).

Pour chaque charfgement de produit ou plus
souvent, selon la fréquence d'utilisation de
l'appareil, la qualité de I'eau entrante et les
roduits utilisés, il faut nettoyer et assainir
‘appareil et les piéces qui entrent en contact
direct avec les aliments, en procédant
comme décrit aux paragraphes suivants.

Hormis les pieces extérieures des unités
d'infusion et des mixeurs qui doivent étre
nettoyées pour éliminer tout résidu de
poudre, surtout au niveau de l'entonnoir, les
pieces du mixeur qui entrent en contact di-
rect avec la boisson doivent étre stérilisées.

N'utiliser en aucun cas des jets d'eau
directement sur lI'appareil pendant le
nettoyage.

Il est nécessaire de nettoyer périodiquement
les contacts dans le bac de déchets liquides,
voir les photos 1, 2 et 3 (ajouter la figure)

Fig. 9

et les contacts présents dans la machine, voir
photo 4 (ajouter la figure), pour assurer une
détection correcte du capteur de bol plein

Fig. 10
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NETTOYER LES RECIPIENTS DES
RESIDUS

Les récipients de résidus sont facilement
amovibles pour faciliter la vidange et le
nettoyage.

Les récipients de résidus doivent étre net-
toyés avec la machine allumée et la porte
fermée.

RESIDUS LIQUIDES

Le récipient de résidus liquides peut étre
retiré facilement, méme s'il est directement
raccorde a un drain dans le réseau de dis-
tribution.

Tirer le récipient de résidus liquides pour le
retirer.

Si le récipient de résidus liquides n'est
directement raccordé a un drain dans le
réseau de distribution, il n'aura pas a étre
vide régulierement.

Procéder a I'assainissement du récipient.

RESIDUS SOLIDES

MODELES AVEC UN RECIPIENT DE RESIDUS SOLIDES
Le logiciel de commande de l'appareil no-
tifie des que le nombre maximum de distri-
butions a éte atteint.

Les sélections qui impliquent du café sont
désactivees.

1. Retirer le porte-tasse.

2. Vider et laver les récipients avec une
solution assainissante.

3. Remettre les compteurs de résidus
solides a zeéro (fonction de vidange du
récipient de résidus solides).

1

2

Fig. 11

1. Récipient de résidus solides
2. Récipient de reésidus liquides
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MODELES AVEC EVACUATION DE RESIDUS SOLIDES
SUR LE BANC

Procéder comme suit :
1. Retirer le récipient de résidus liquides.

2. Retirer le capot de rigole de résidus
solides.

3. Laver la rigole de résidus solides pour
éliminer tout résidu de café.

4. Remettre le capot de rigole de résidus

Fig. 12
1. Rigole de résidus solides

NETTOYER LE MIXEUR ET LE
DIFFUSEUR

Aprés chaque chargement et/ou sur une
base hebdomadaire ou plus frequente,
selon la fréquence d'utilisation de I'appareil,
la qualité de I'eau entrante et les produits
utilisés, le mixeur doit étre aseptisé.

Voici les pieces a nettoyer : Les bacs de
dépbt de poudre, les mixeurs de distribu-
tion de boissons instantanées, ainsi que les
tuyaux et le diffuseur.

Fig. 13 (Mixeur Europe du Nord et du Sud)

1. Entonnoir a poudre instantanée
2. Bac a poudre instantanée

3. Entonnoir a eau

4. Ventilateur du mixeur

5. Capot arriére

Pour nettoyer le mixeur, procéder comme suit :

1. Débrancher le tuyau de boisson instanta-
née du raccord de I'entonnoir a eau.

2. Tourner la bague de blocage de I'enton-
noir a eau dans le sens antihoraire et
retirer le mixeur de I'appareil.

3. Séparer tous les composants (les enton-
noirs a produits instantanés, les enton-
noirs a eau, les convoyeurs, les bacs a
poudre).

4. Retirer les ventilateurs : bloquer le disque
installé sur I'arbre du mixeur motorise
avec un doigt, puis deévisser le ventilateur
du mixeur.

12
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Fig. 14

5. Faire tremper les composants pendant
environ 20 minutes dans un récipient
rempli de solution assainissante prepa-
rée a l'avance, en prenant soin d'élimi-
ner mécaniquement les résidus et les
films visibles a I'aide de tampons ou de
brosses si nécessaire.

6. Rincer abondamment et sécher soigneu-
sement chaque piece.

7. Remonter les ventilateurs.

8. Remonter les pieéces du mixeur et re-
mettre correctement I'entonnoir a eau.
Veérifier qu'il a été bien inséré.

Fig. 15

9. Tourner la bague de blocage de I'entonnoir
a eau pour fixer le mixeur sur l'appareil.

Aprés avoir installé les composants, il faut :

-Laver le mixeur et ajouter quelques gouttes
de la solution stérilisante dans les ditférents
entonnoirs.

- Puis rincer abondamment les composants
afin de retirer le résidu de solution stérilisante.

NETTOYER LES BUSES ET BECS

Chaque semaine ou plus souvent, selon

la fréquence d'utilisation de I'appareil et la
qualité de I'eau entrante, il faut assainir les
conduites de distribution de boisson instan-
tanée et les buses.

Pour nettoyer les buses, procéder a la pro-
cédure logicielle :

1. Débrancher les tuyaux des buses.

2. Débrancher le tuyau de distribution du
café de la buse du diviseur de flux.

3. Décrocher la buse du diviseur de débit
du support de buse.

4. Poursuivre l'assainissement de tous les
composants, en prenant soin d'élimi-
ner mécaniquement tous les résidus et
films visibles a I'aide de tampons et de
brosses si nécessaire.

5. Nettoyer les becs (si présents) avec un
chiffon imbibé de solution assainissante.
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NETTOYER L'UNITE D'INFUSION

Aprés chaque chargement ou au moins une
fois par semaine, il convient de nettoyer les
pieces extérieures de |'unité d'infusion en
éliminant tous résidu de poudre, surtout au
niveau de I'entonnoir, du filtre et du racloir.

NETTOYER LES RECIPIENTS DE
PRODUITS INSTANTANES

Pour les modéles avec les produits ins-
tantanés, retirer la poignée et soulever le
récipient par l'arriére.

Les récipients sont équipés d'un ai-
mant de sécurité qui indique la présence
/ 'absence des récipients pour les com-
mandes électroniques.

Si le capteur ne détecte pas les réci-
pients, les moulins sont désactives.

Toujours soulever le récipient par l'arriére
de maniére a désactiver les moulins, la
non-conformité avec cette procédure
eut causer des blessures corporelles
opération accidentelle du moulin).

Si la poignée du récipient est tirée, elle
ferme le volet tout en libérant un récipient
de l'appareil.

Pendant le remontage, repositionner le
récipient et pousser la poignée a l'intérieur
du récipient.

Prendre soin de bien fixer le récipient sur
I'appareil.

NETTOYAGE DES RECIPIENTS DE .
CAFE ET DE PRODUITS INSTANTANES

Le récipient de grains de café doit étre nettoye
périodiquement a l'intérieur pour éliminer la
graisse qui se déepose sur la surface de glisse-
ment des grains de café. De la méme maniére,
le récipient actuel doit étre nettoyé périodique-
ment pour éliminer les résidus de produit. Le
nettoyage doit étre effectué en douceur sans
endommager la surface interne du récipient.

1. Reécipient de café
2. Récipient instantané

NETTOYER LE RESERVOIR
D'APPROVISIONNEMENT EN EAU

Pour les modéles avec un réservoir a eau a
alimentation intérieure seulement.

Chaque jour, dés que l'appareil n'est plus
utilise, le réservoir doit étre vidé de toute
eau résiduelle et assaini, tout en s'assurant
de retirer mécaniquement tous les résidus
et les films visibles a I'aide de tampons ou
de brosses si nécessaire.

ALLUMER LA MACHINE

A chaque fois que vous allumez I'appareil, il
effectue des contréle initiaux en distribuant de
I'eau chaude et de la vapeur par les buses.

Un écran apparait pour afficher I'état de
chauffe des chauffe-eau.

Les sélections ne sont pas disponibles tant
gue l'appareil n'a pas atteint sa température
e fonctionnement.

Une fois la température de fonctionnement
atteinte, un écran blanc s'affiche avec les
icones et l'invitation a sélectionner une
boisson.

14
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CYCLES DE LAVAGE

L'appareil a été congu pour exécuter des
cycles de lavage sur les principales unités
fonctionnelles.

/\ Pendant les cycles de lavage, de
I'eau chaude sort des buses et peut
faire courir un risque de blessures aux
personnes.

A\ Ne pas metire les mains dans la
zone de distribution pendant le cycle
de lavage :il y a un risque de brilures.

@ Les cycles de lavage n'exonérent
pas du démontage des composants
pour l'assainissement regulier.

ACCEDER AUX FONCTIONS DE LAVAGE
Pour accéder :

1. Appuyer sur les LAVAGES @ désquela
porte est fermée.

2. Sélectionner les composants a laver.

Pour les appareils sans systeme d'évacua-
tion pour les récipients de résidus liquides,
il est recommandé de mettre un récipient
avec une capacité d'au moins 3 litres sous
les buses.

RINCAGE DES COMPOSANTS

Lancer le cycle de rincage (avec de l'eau
chaude seulement) des différents compo-
sants (mixeur, unité d'infusion etc.).

M) Lesc cles de rincage n'exonérent
pas du démontage des composants
pour I'assainissement regulier.

Retirer les tasses de la zone de distribution.

/\ Ne pas mettre les mains sous les ]
buses pendant les cycles de lavage : il
y a un risque de brulures.

Tout au long du cycle de ringage, les sélec-
tions resteront désactivées.

Pour les appareils sans systeme de drai-
nage de residus liquides, mettre un réci-
pient avec une capacité d'au moins 3 litres
sous les buses afin de récupérer les rési-
dus de lavage.

L'aﬁ)pareil prépare automatiquement le
mélange de lavage avec la quantité d'eau
indiquee.

Si pour un quelconque motif, le cycle du
détergent est interrompu (par ex. inter-
ruption manuelle, panne de courant etc.),

Le cycle de lavage terminé est stockeé par
I'appareil.
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CYCLE DE LAVAGE DE L'UNITE
D'INFUSION

Le cycle de Iavaﬁe de l'unité d'infusion doit
étre exécuté a chaque fois que l'appareil a
fini d'étre utilisé pendant la journée, ou plus
souvent, selon la fréquence d'utilisation de
I'appareil.

Dés que I'unité d'infusion doit étre nettoyée
(avec du détergent) elle signale dées que les
délais et/ou le nombre de sélections ont été
atteints.

(i) Les boissons a base de café ne

euvent pas étre distribuées tant que
e cycle de lavage de l'unité d'infusion
n'est pas terminé.

Utiliser uniquement des produits spéci-
fiques a la cafetiere.

/\ En utilisant ces produits, suivre
scrupuleusement les instructions du
fabricant en matiére de stockage, de
traitement, de dosage et d'utilisation ;
lire attentivement les consignes de
securite.

En utilisant des produits génériques, rien

ne garantit qu'ils soient hygiéniques, n'alté-
reront pas le gout des boissons et n‘auront
pas de conséquences sur la santé humaine.

Pour les appareils sans systeme de drai-
nage de residus liquides, mettre un réci-
pient avec une capacité d'au moins 3 litres
sous les buses afin de récupérer les résidus
de lavage.

Cela prend quelques minutes pour laver

I'unite d'infusion.

1. Insérer la ri%ole_ a detergent (fournie en
série) dans la rigole a café décaféiné.

A Toujours utiliser la rigole de dé-

tergent pour éviter que le résidu de

détergent reste dans la rigole de café

décafeiné.

2. Ajouter le détergent en le versant dans la
rigole de détergent.

3. Lancer le cycle de détergent.

4. Une fois le cycle terminé, retirer la rigole
de détergent.

Attention!

Si pour un quelconque motif, le cycle
du détergent est interrompu (par ex. in-
terruption manuelle, panne de courant
etc.), au redémarrage de la machine,
un nouveau cycle de rincage s'impose
pour éliminer tout résidu du cycle de
détergent.

Des que le cycle de chauffe sera termine,
les boissons a base de café seront a nou-
veau disponibles.

Le cycle de lavage termine est stocke par
I'appareil.

16
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NETTOYER L'ECRAN TACTILE

L'écran tactile est sensible au toucher ; une
réduction de sensibilité et/ou des change-
ments fonctionnels peuvent étre causés par

une accumulation de saleté sur I'écran tactile.

Utiliser un chiffon doux et sec en net-
toyant et éviter d'utiliser des produits

abrasifs a base de solvants ou d'alcool.

Nettoyer I'écran tactile avec une petite
pression.

SUSPENSION DE SERVICE

Si, pour une quelconque raison, l'appareil
reste éteint sur une longue période, Il faut :

1. Vider complétement les récipients et les
laver soigneusement avec des produlits
stérilisants.

2. Vider completement les moulins en dis-
tribuant le cafe jusqu'a ce que l'avertisse-
ment vide apparaisse.

o

4. Fermer le robinet qui est en amont du
tuyau d'eau et vider completement le
circuit hydraulique.

5. Debrancher I'appareil de l'alimentation
électrique.
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L'installation et les opérations d'entretien
consécutives doivent étre meneées avec
I'appareil mis sous tension et donc par
personnel spécialisé, diment formé pour
utiliser I'appareil et informé des risques speé-
cifiques auxquels cette situation expose.

L'appareil doit étre installé dans un environ-
nement sec, avec une température entre

2 °C et 32 °C, et ne peut pas étre installé
dans des environnements ou des jets d'eau
sont utilisés pour le nettoyage (par ex.
grandes cuisines etc.).

( L'appareil doit étre installé dans des
environnements qui peuvent étre sur-
veillés par un personnel formé.

(D Dés que l'appareil a été installé, les
circuits hydrauliques et les piéces qui
entrent en contact avec les denrées
alimentaires doivent étre stérilises pour
éliminer toute bactérie qui auraient pu
se former pendant que la machine était
stockée.

DEBALLAGE DE L'APPAREIL

Aprés le déballage, vérifier I'état de l'appareil.
En cas de doute, ne pas utiliser I'appareil.

Les matériaux d'emballage (sacs en
plastique, polystyréne expansé, clous
etc.) doivent étre tenus hors de la por-
tée des enfants car ils constituent une
source potentielle de danger.

Les matériaux de conditionnement doivent
étre éliminés dans des centres de traite-
ment de déchets autorisés. Les matériaux
recyclables doivent étre remis a des entre-
prises de recyclage spécialisées.

Important !

L'appareil doit étre placé sur une surface
nivelée de sorte que l'inclinaison maximale
ne dépasse pas 2°.

INTERRUPTEUR.PRINCIPAL ET
MESURES DE SECURITE

INTERRUPTEUR PRINCIPAL

L'interrupteur principal (manuel) coupe le
courant de I'apparell et est positionne der-
riere le récipient de résidus solides.

En exécutant les taches normales de net-
toyage et de chargement de produit, I'appa-
rell n'a pas a étre éteint.

MESURES DE SECURITE

Les taches de nettoyage quotidien et de
chargement de produit peuvent étre ac-
complies en toute sécurite.

L'unité a des capteurs magnétiques qui
détectent :

-La fermeture de la porte

-La présence des récipients

-La présence des récipients de résidus

En l'absence de I'une des conditions énu-
merees, |'appareil est désactive.

Cet appareil est équipé d'un aimant qui per-
met a l'appareil de fonctionner avec la porte
ouverte.

L'aimant ne doit en aucun cas étre laissé a
l'intérieur de l'appareil, et doit étre tenu par
le personnel qui a été formeé a I'utiliser.

Fig. 18

1. Capteurs du chauffe-eau

2. Interrupteur principal

3. Connecteur USB L
4. Interrupteur de connectivité

18
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EVACUER LES RESIDUS SOLIDES
ET LIQUIDES

Si possible, il faudrait vider les résidus so-
lides dans un seau et raccorder le récipient
de résidus liquides a un tube vertical.

RESIDUS LIQUIDES

Raccorder le récipient de résidus liquides a
un tube vertical a I'aide d'un raccord de drai-
nage qui s'insere dans le récipient de résidus
liquides

Si cela est impossible, il vaut mieux utiliser un
seau pour récupérer les résidus du récipient.

Pour raccorder le récipient de résidus liquides
au raccord drainage, percer le récipient de
résidus liquides au niveau du raccord de
drainage.

S'assurer que le liquide coule du recipient
sans le moindre obstacle.

RESIDUS SOLIDES

Les résidus solides peuvent étre vides
directement dans un seau a l'aide de la
rigole de résidus solides fournie en série,
en l'insérant dans le trou du drain.

Le seau de résidus solides doit étre logeé a
l'intérieur d'un placard fermé.

EVACUATION DES RESIDUS SOLIDES ET LIQUIDES

Si possible, il faudrait évacuer les résidus
solides dans un seau et raccorder le reci-
pient de résidus liquides a un tube vertical.

L'évacuation des résidus solides peut étre
réalisée directement dans un seau a l'aide
du kit de résidus solides en option, en l'in-
sérant dans le trou du drain.

Fig. 19

1. Disposition pour vider le résidu solide
2. Rigole de residus solides

RETIRER LES PANNEAUX

Pour obtenir I'accés aux composants inté-
rieurs, les panneaux doivent étre retirés.

1. Retirer le récipient de résidus solides.

2. Retirer les vis de fixation des panneaux
lateraux.

3. Faire glisser les panneaux latéraux pour
les liberer.

4. Pour retirer le panneau arriere, le glisser
a gauche.

Pour remonter les panneaux, répéter le

processus dans l'ordre inverse.

Fig. 20

1. Molettes de fixation de panneau latéral
2. Panneau lateral
3. Panneau latéral
4. Panneau arriere
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APPROVISIONNEMENT EN EAU

L'appareil doit utiliser de I'eau potable et te-
nir compte des reglementations en vigueur
ou l'appareil est installé.

DEPUIS LE RESEAU DE DISTRIBUTION D'EAU
La pression de distribution d'eau doit étre :

version entre

standard | 0,05 et 1 MPa (0,5 - 10 bar).

Faire couler I'eau par le réseau de distribu-
tion d'eau jusqu'a ce qu'elle soit claire et
exempte de saleté.

Raccorder le réseau de distribution d'eau
au raccord 3/4” de I'électrovanne d'arrivée
d'eau par un tuyau de qualité alimentaire
(également disponible en kit) tout a fait
résistant a la pression du réseau de distri-
bution d'eau (diamétre intérieur minimum
de 6 mm).

Il est recommandé d'installer un robi-
net sur un réseau de distribution d'eau
hors de I'appareil et a une position
accessible.

Utiliser seulement des nouveaux jeux
de joints et de tuyaux et ne pas reéutili-
ser de matériau existant.

DEPUIS LE RESERVOIR A LAIT

Seulement pour version standard.

Utiliser le kit d'autoapprovisionnement spé-
cifique pour l'appareil ; le kit est fourni avec
les instructions d'installation et d'essai, a
suivre scrupuleusement pour maintenir
I'appareil en sécurité.

Mettre le réservoir dans un lieu propre et
protégé (placard ferme), facilement acces-
sible pour le remplissage et le nettoyage
périodique.

Important !!

Des kits qui n'ont pas été approuvés par le
fabricant ne peuvent pas étre conformes
aux normes de sécurité, surtout en termes
de piéces sous tension.

Le fabricant n'engage pas sa responsabi-
lité si des composants non autorisés sont
utilisés.

Les opérations d'installation et d'essais
consecutifs ne doivent étre menées
que par du personnel qualifié qui a ac-
quis un savoir spécifique au fonction-
nement de lI'appareil, tant sur le plan de
la sécurité électrique que de I'hygiéne.

20
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DETARTRANT

L'appareil n'est pas fourni avec un adoucis-
seur d'eau.

Si I'a_BpareiI est raccordé a un reseau de
distribution d'eau avec de l'eau tres dure,
un adoucisseur d'eau doit étre installe.

Les adoucisseurs d'eau, disponibles en
accessoires, doivent étre periodiquement
régenerés en fonctions des instructions
données par le fabricant.

Utiliser des adoucisseurs d'eau pour avoir
une capacité assez généreuse pour une
utilisation efficace dans l'appareil.

Si l'appareil utilise un réservoir a eau, des
cartouches filtrantes appropriées peuvent
étre utilisées.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

L'appareil exige une tension monophasée
de 230-240 V.

Pour le raccordement, s'assurer que les dé-
tails de plaque signalétique correspondent
a ceux du reseau secteur, et surtout que :
la tension est située dans les limites recom-
mandées pour les points de raccordement ;

Il est obligatoire d'utiliser un inter-
rupteur principal, conformément aux
normes d'installation actuelles, et de
s'assurer qu'il se trouve a une position
accessible. L'interrupteur doit avoir
les caractéristiques adéquates pour
résister a la charge requise maximum
et garantir un débranchement complet
de l'alimentation électrique dans des
conditions de surtension de catégorie
lll, et donc protéger le circuit des dé-
fauts de terre, des surcharges et des
courts-circuits.

L'interrupteur, la prise et la fiche doivent
étre mis dans une position accessible.

L'appareil n'est considéré comme sir sur le
plan électrique que s'il a été bien raccordé
a un systeme de mise a la terre efficace,
conformément aux réglementations de
seécurité en vigueur.

Il est important de vérifier cette exi-
gence fondamentale. En cas de doute,
confier le controle poussé du systéeme
a un professionnel qualifié.

Le cable d'alimentation électrique est
flexible, a une fiche non détachable et est
fourni avec l'appareil.

Le raccordement du cable doit étre réalisé
sur le bornier approprie a la droite de I'ap-
pareil, comme indiqué sur le schéma de
céblage.

Pour raccorder le cable, le panneau latéral
doit étre retiré.
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Tout remplacement du céble de raccorde-
ment ne doit étre effectué que par du per-
sonnel qualifié et avec seulement les types
de cables flexibles suivants : Section trans-
versale HO5RN-F, HO5VV-F ou HO7RN-F
3x1-1,5 mmZ.

Il est interdit d'utiliser des adaptateurs,
des multiprises et/ou des rallonges.

Le fabricant décline toute responsabi-
lité pour tout dommage imputable au
non-respect des précautions susmen-
tionnées.
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Fig. 21

1. Carte terminal de connexion
2. Cable électrique
3. Serre-cable

CONNEXIONS WIFI

INSTRUCTIONS DE CONNEXION WIFI

- Positionner I'équipement a I'endroit ou le
signal Wifi est bon et intense.

- Toujours activer les fonctions (cryptage)
de securité pour protéger les communica-
tions de tout acces non autorisé.

Un réseau qui utilise un systéme de cryp-
tage plus récent est plus sdr.

Le cryptage « ouvert » ne garantit aucun
type de protection.

Le réseaux Wifi dans des espaces pu-
blics ou « hotspots » (comme les bars
et les aéroports, ...) ne peuvent pas
garantir tout type de protection.

-Configurer les réglages Wifi depuis le
menu de connectivité de I'équipement
et définir le cryptage utilisé par le réseau
auquel I'équipement est raccordé.
Nous recommandons d'activer la fonction
« pare-feu » depuis les réglages de ré-
seau de I'équipement.

(DContacter votre administrateur du
réseau local (administrateur systeme)
pour les paramétres de réseau apI)ro-
priés auxquels I'équipement sera lié.

Il est impossible d'activer des
connexions Ethernet et Wifi en méme
temps.

INSTRUCTIONS BLUETOOTH

Veérifier que la fonction Bluetooth est active
sur I'équipement et sur le deuxieme dispositif.

Pour établir la communication entre I'équipe-
ment et un dispositif Bluetooth, il faut associer
les deux dispositifs (voir « fonction réseau ».

(AL'équipement présente un pare-feu
(Inon configurable) qui permet de bloquer
l'acces indesirable a I'équipement lors-
gu'il est connecté ; il vaut mieux l'activer
epuis les menus de programmation.

22
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INSTRUCTIONS DE CONNEXION 4G

Pour utiliser la connexion 4G, il faut
avoir une carte SIM (format standard)
avec un plan tarifaire de données actif.

Insérer la carte SIM dans la bonne en-
coche sur la carte CPU

- Positionner I'équipement a I'endroit ou le
signal 4G est bon et intense.

-Configurer les réglages du réseau depuis
le menu de connectivité de I'équipement.

(i)L'équipement présente un pare-feu
(non configurable) qui permet de bloquer
I'acces indésirable a I'équipement lors-
gu'il est connecté ; il vaut mieux l'activer
epuis les menus de programmation.

DEMARRAGE INITIAL

Dés que I'appareil démarre pour la pre-
miere fois, une séquence guidée s'affichera
avec quelques réglages préalables (langue,
nom de l'appareil etc.).

Apres avoir choisi, le circuit hydraulique est
rempli (installation).

Des le démarrage de l'appareil, I'élec-
trovanne du réseau secteur est ouvert
automatiquement jusqu'au remplissage du
circuit hydraulique.

Note : En cas de manque d'eau pendant
le cycle d'installation, I'appareil s'arré-
tera et attendra I'eau.

Si des poches d'eau conséquentes se
forment dans le circuit hydraulique,
alors ce dernier doit étre rempli ma-
nuellement.

Une fois que le circuit hydraulique est rem-
Bli, I'appareil tourne I'unité d'infusion a sa

onne position ; I'écran affiche ce qui suit
en séquence :

-La version logicielle de I'appareil et la ver-
sion logicielle de I'écran tactile.
-L'état du cycle de chauffe des chauffe-eau.

Des que le cycle de chauffe sera termine,
les boissons seront disponibles.
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PREMIER ASSAINISSEMENT

Une fois I'appareil installé, une désinfec-
tion compléte du circuit alimentaire doit
étre effectuée (unite d'infusion, mixeurs,
conduites de distribution de boissons, ré-
servoir intérieur etc.) pour garantir que les
produits distribués sont hygiéniques.

N'utiliser en aucun cas des jets d'eau
pendant le nettoyage.

La stérilisation est effectuée au moyen de
produits stérilisants.

Laver les mixeurs en ajoutant quelques
gouttes de solution assainissante et |'unité
d'infusion.

Une fois la stérilisation terminée, bien rincer
les mixeurs pour éliminer tout résidu de la
solution qui a été utilisée.

Pour I'approvisionnement en eau des
mixeurs, utiliser la fonction rincage du
menu « lavages ».

Important !

Cette machine est équipée d'un programme
de lavage automatique pour les principaux
groupes fonctionnels.

Si l'appareil fait I'objet de périodes de re-

pos (week-ends etc.), méme pendant des
périodes d'au moins deux jours, il convient
d'activer les fonctions de lavage automatique
(avant de commencer a utiliser I'appareil).

FONCTIONNEMENT

UNITE DE L'INFUSEUR

Si une sélection a base de café est de-
mandee, le moulin est active jusqu'a que la
chambre du doseur de café soit pleine.

Des que le moulin atteint la dose réglée
(programmee), le motoréducteur, enclen-
ché sur le pignon, fait tourner les mani-
velles pour permettre ainsi la rotation de la
chambre d'infusion.

Le piston supérieur s'aligne sur la chambre
d'infusion et descend a lintérieur. La posi-

tion d'arrét du piston pour l'infusion dépen-
dra de la quantité de café a l'intérieur de la
chambre d'infusion.

1

Fig. 22

1. Piston supérieur ]
2. Buse de sortie du café

3. Racloir

4. Tiges

5. Manivelles

6. Pignon . ]

7. Glissement de coussinet d'échappement
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A la fin de la phase de distribution du cafe,
le piston supeérieur descend pour tasser
mecaniquement la dosette de cafe, pour
faciliter I'expulsion d'excédent d'eau par la
3e voie de I'électrovanne de distribution.

A la fin du cycle, le motoréducteur est activé
dans le sens oppose, en soulevant le piston
supérieure et en tournant la chambre d'in-
fusion vers le c6té de vidange, en face du
coéte distribution ; le piston inférieur monte.

Une fois que la position de vidange est
atteinte, le motoréducteur inverse a nou-
veau son sens de direction en remettant la
chambre d'infusion en position de repos.

Le racloir retient la dosette de café et la fait
tomber, tandis que le piston inférieur se
remet en position de repos.

Piston supérieur ]
Buse de sortie du café
Racloir

Tiges

anivelles

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.

ignon . _
Chambre d'infusion
Piston inférieur

VOLUME DE LA CHAMBRE D'INFUSION

Les doses de café que I'unité d'infusion
peut traiter dépendent du modele d'unité

d'infusion.

Le piston supérieur se positionne automati-
qgquement.

Unité d'infusion doses

Z4000 HRC (g 43) 7-13,5¢.
Z4000 NE (9 46) 7,5-154¢.
Z4000 SE (g 38) 6-8,50.
Z4000 (J 43) réchauffé

Z 4000 (21 g.) -21¢
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DOSEUR DE CAFE A DOSE VARIABLE

Une sélection a base de café peut étre
composée de deux quantités de café mou-
lu : volumétrique et temporisée ; elles sont
libérées consécutivement depuis le doseur.

Le distributeur libére la dose de café moulu
lorsque :

-La chambre du doseur est pleine (libéra-
tion volumétrique).

-Une fois que le temps défini comme pour-
centage est écoulé, par ex. la quantité
volumetrique du temps de mouture.

Si le pourcentage est reglé sur 0, une
seule libération volumétrique est effectuée.
Si le pourcentage est régle sur 100, deux
libérations dosees par volume sont ef-
fectuées (la chambre sera aussi remplie
pendant la deuxieme libération).

Le volume de la chambre du doseur de
dose variable peut étre régle entre 5,5 g et
8,5 g a l'aide du levier de réglage.

Le levier de réglage de dose peut étre posi-
tionné sur I'un des 10 marquages de réfé-
rence tout en tenant compte du fait que :

-La dose est augmentée en levant le levier :
-La dose est diminuée en baissant le levier :

-Chaque encoche change la dose d'env.
0,35g.

Deux différentes doses sont gérées dans

chaque doseur : la dose volumétrique (pour

les cafés simples) et la dose temporisee

(pour les cafés doubles).

L'unité de café peut accepter des doses de
café jusqu'a 21 g.

-En optant pour une dose entiérement vo-
lumétrique (100 % du temps - deux libéra-
tions), le réglage de 7 grammes du volume
du doseur ne doit pas étre dépassé. (cela
dépend du groupe d'infusion et de la dose
utilisée)

Dans ce cas, la dose de simple café sera
composeée de 7 g (volume) ainsi que des
grammes moulus dans le temps program-
mé (volume de mouture autre que 100 %).

-En optant pour la faible dose entierement
volumétrique, le volume devra étre régle
a la dose souhaitée en ajoutant 0 % de
rammes moulus a temps.
ans ce cas, la dose de double café sera
composée des grammes dosés en volume
ainsi que des grammes moulus dans le
temps programmeé (volume de mouture
autre que 0 %).
Attention ! Si la position du levier de ré-
glage est changee, la valeur en pourcentage
de la dose ajoutée devra étre réinitialisée.

S'assurer que la dose totale ne dépasse
pas 21 grammes.

i
e I e

Fig. 24

1. Levier de réglage de dose
2. Réglage dedose
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FOURNITURE D'EAU CHAUDE
PAR LE BEC

Seulement pour les modéles avec bec a
eau chaude

/\ Risque de brilures ! Quelgues jets
d'eau chaude peuvent sortir de la buse
au début de la distribution : ne pas mettre
les mains dans la zone de distribution.

Pour libérer I'eau chaude du bec, appuyer
sur le bouton « Eau chaude ».

L'appareil distribue I'eau chaude :
-jusqu'a ce que la quantité définie soit atteinte.

-jusqu'a ce que le bouton « Eau chaude » soit
a nouveau enfonce (arréter la fonction de
distribution).
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CONTROLES ET REGLAGES DE
L'ETALONNAGE

ETALONNAGE STANDARD

Pour obtenir les meilleurs résultats pour
chaque produit utiliseé, nous recomman-
dons d'effectuer les contrdles suivants :

-Que la dosette de café est légerement
comprimée et humide.

-Le temps d'infusion.
-Le grammage du café.
-La température de la boisson a la buse.

-La dose d'eau.

Le grammage du produit, la quantité d'eau
et les temperatures sont directement contro-
lés par les commandes électroniques.

Pour les changer, suivre les procedures dé-
crites ci-dessous.

DOSE DE CAFE

La dose de café maximale qui peut étre
utilisée par I'unité d'infusion est de 13,5 g.
Selonle ty[Je de groupe distribution de

café (simple ou double), le volume de la
chambre du doseur doit étre régleé.

Par différence, et selon la dose souhaitée,
le pourcentage du temps de mouture a pro-
grammer pour la deuxiéme quantité du café
doit étre déterminé.

LA DOSE D'EAU

Le type de sélection détermine la quantité
d'eau a distribuer.

REGLER LE GRAMMAGE DU CAFE (DEMANDER)

Le levier de réglage de dose peut étre posi-
tionné sur I'un des 10 marquages de refé-
rence tout en tenant compte du fait que :

-La dose est augmentée en levant le levier ;
-La dose est diminuée en baissant le levier ;

-Chaque encoche change la dose d'env.
0,354¢.

Pour récupérer la dose, retirer simplement

l'unité de café et utiliser la fonction de menu

« essai » en mode « technique » (voir le pa-

ragraphe pertinent).

Important !

La dose a utiliser est entre 7 et 13,5 g ;
varier le degreé de mouture pour changer
legerement la dose.

REGLAGE DE LA MOUTURE DU CAFE

Pour varier le degré de mouture (pour le
rendre plus fin ou plus grossier), tourner le
bouton de réglage du moulin :

-Pour une mouture plus grossiére, tour-
ner le bouton dans le sens antihoraire (a
I'écart des moulins).

-Pour une mouture plus fine, tourner le bou-
ton dans le sens horaire (vers les moulins).

(D Plus le degré de mouture est fin, plus
long sera le temps de distribution et
vice-versa.

Il convient de changer le degré de mou-
ture lorsque le moteur du moulin a café est
active.

Note : aprés avoir changé le degré de
mouture, au moins 2 sélections doivent
étre effectuées pour contréler en toute
sécurité la nouvelle granulométrie du
café moulu.

TEMPERATURE DU/DES CHAUFFE-EAU A VAPEUR

La température du/des chauffe-eau a va-
peur est controlée par le logiciel et peut
étre directement réglée depuis le menu.
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CONNECTIVITE

L'équipement peut communiquer sur le re-
seau et envoyer des courriels de notification.

L'équipement vous permet aussi de com-
muniquer avec Bluetooth sur une courte
distance

Bluetooth est un standard d'échange d'in-
formations par une fréquence radio a courte
portee

(DPour pouvoir utiliser les fonctions de
connectivité et envoyer les notifications
par courriel, il faut une connexion ré-
seau active.

(DLa machine envoie des courriels de
notification. Il est impossible de rece-
voir des courriels sur I'équipement.

Les fonctions de connectivité doivent étre
activées depuis le menu.

@L'é uipement ne doit pas servir d'ac-
ces a Internet depuis d'autres disposi-
tifs connectés au réseau ou de fourni-
ture a des services de réseau.

L'équipement prend en charge les principaux
systemes de cryptage Wifi (cryptographie).
Un réseau qui utilise un systéme de cryptage
plus récent est plus s(r.

(DLes fonctions de connectivité de I'ap-
pareil sont désactivées lorsque la porte
est ouverte

ECRAN TACTILE

Utiliser uniquement les doigts pour in-
teragir avec I'écran tactile ; ne pas utili-
ser d'objets tranchants.

Si I'écran tactile n'est pas utilisé et affiche
le méme écran pendant une longue pé-
riode, des images rémanentes ou des
mouvements peuvent apparaitre : éteindre
I'écran tactile (économie d'énergie) ou
configurer un économiseur d'écran.
L'utilisation du contenu de haute qualité
impactera la performance générale.

APPUYER

Les icones, fonctions et objectifs tactiles
pour activer ou ouvrir les menus contextuels.

Fig. 25

DEPLACER ET FAIRE GLISSER

Pour déplacer et faire glisser les icones et
les objets, appuyer sur ceux-ci et les faire
glisser vers un autre emplacement.

Fig. 26

FAIRE DEFILER

Faire glisser le doigt a droite, a gauche et
en bas sur I'écran tactile pour faire défiler
les valeurs, les écrans et les fonctions.
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UTILISATION DE LA CLE
MEMOIRE USB

L'équipement permet d'utiliser des disaues
flash USB pour les opérations d'import/ex-
port et les mises a jour de logiciels.

Le dispositif reconnait les disques flash
USB avec le systéme de fichiers FAT32.

La compatibilité avec tous les disposi-
tifs de mémoire USB disponibles sur le
marché n'est pas garantie.

FONCTIONNEMENT EN ETAT
UTILISATEUR NORMAL

La disposition et I'agencement des icones/
écrans dans ce manuel est a titre indicatif et
peut varier de celles affichées sur l'appareil,
selon les réglages (dispositions, themes et/
ou icbnes).

En fonctionnement normal, I'appareil affiche
I'écran avec les sélections disponibles.

En cas d'anomalie par les commandes
électriques, un message s'affichera, indi-
quant le type de panne / d'erreur.

Certaines sélections peuvent étre désac-
tivées si certains types de pannes sur-
viennent gpar ex. récipients de produits
vides etc.).

Avec quelques reglages personnalisés (par
ex. déplacement des boissons a un endroit
différent), certaines sélections pourraient
ne pas s'afficher : faire simplement défiler
I'écran.

DISTRIBUER UNE BOISSON

Sélectionner une boisson.

L'écran avec les personnalisations de bois-
sons peut étre affiché.

Pendant la préparation de la boisson, I'état
de la boisson s'affiche, alternativement, le
contenu de divertissement s'affiche a la
place (par ex. une vidéo).

|l est possible d'arréter la préparation d'une
boisson si elle a été activee depuis le menu.

ETAT DE L'APPAREIL

L'état de I'appareil peut s'afficher (par ex.
pannes, etc.) sur le panneau d'état.

Le panneau d'état :
- Affiche les notifications de pannes/ d'erreurs ;

- Affiche les informations nutritionnelles des
séelections ;

- Permet le changement de langue des mes-
sages affichés ;

- Affiche le niveau de remplissage des réci-
pients ;

- Affiche les fonctions de lavage disponibles ;
-Ouvre 'accés au menus de programmation.
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AFFICHER LE PANNEAU D'ETAT

Appuyer sur l'icone en haut a droite de
I'ecran tactile.

AN

[\

FERMER LE PANNEAU D'ETAT

y*

|

Fig. 28

Faire glisser le fond du panneau d'état vers
le haut.

ARCHITECTURE DU SYSTEME
L'équipement exige un systeme d'exploitation
et un logiciel d'application pour fonctionner.

Les réglages/personnalisation sont gérés par
le logiciel d'application.

Fig. 30

1. Systeme d'exploitation
2. Logiciel d'application
3. Reglages/personnalisation

SYSTEME D'EXPLOITATION

Le systeme d'exploitation fournit les fonc-
tionnalités de base pour gérer les res-
sources, en communiquant a distance et en
coordonnant différentes activités.

Le systeme d'exploitation est nécessaire
pour installer le logiciel d'application et utili-
ser |'équipement.

(?La mise a jour du systéme d'ex-
ploitation supprime complétement la
mémoire CPU, y compris le logiciel
d'application, les réglages de person-
nalisation et les données statistiques.
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LOGICIEL D'APPLICATION

Le logiciel d'application permet d'utiliser les
fonctions d'équipement et de changer les
Ele IGa)ges sur l'interface utilisateur graphique
Le logiciel d'application ne marche pas
sans systeme d'exploitation.

(i)La mise a jour du logiciel d'application
ne supprime pas le systeme d'exploitation
et tout réglage/toute personnalisation.

REGLAGES ET PERSONNALISATION

Avec le logiciel d'application, il est possible
de définir et de personnaliser les recettes,
les étalonnages et l'interface graphique.

Réglages/personnalisation comprend aussi
la base de données de configuration de la
machine (disposition).

Ces réglages peuvent étre sauvegardés
pour étre importés et utilisés sur un autre
équipement.

@Avant d'utiliser les réglages/personna-
lisation sur un autre équipement, il faut
vérifier les versions logicielles de I'appli-
cation et du systéeme d'exploitation.

Vérifier s'ils sont a jour ou, au moins, de
la méme version depuis laquelle ils ont
ete exportes.

Les réglages/personnalisation ne sont
pas compatibles avec les versions logi-
cielles précédentes.

L'unité de commande électronique de
I'appareil permet d'utiliser de nombreuses
fonctions.

Une bréve explication de ces principales
fonctions est fournie ci-dessous. Elles sont
utiles pour mieux gérer le fonctionnement
de l'appareil, mais ne sont pas nécessaires
dans le méme ordre d'affichage dans le
menu.

Certaines fonctions propres a certains
groupes fonctionnels peuvent étre de-
crites ; les groupes fonctionnels qui varient
en fonction du modéle.

La disposition des icbnes/écrans dans ce
manuel est a titre indicatif et peut varier de
celles affichées sur I'appareil, selon les re-
glages (dispositions, themes et/ou icones).

ACCEDER AUX MENUS DE
PROGRAMMATION

Pour accéder au menu de programmation :
- Avec la porte fermée, appuyer sur REGLAGES £¥
ou

-Ouvrir la porte de l'appareil.

Selon les réglages, un mot de passe peut
étre requis avant d'obtenir 'acces aux me-
nus de programmation.

Saisir le mot de passe pour accéder aux
menus activés.

Les mots de passe (par défaut) sont :
-Technicien (4444)

- Distributeur (3333)

-Chargeur (2222)

- Utilisateur (1111)
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MENU
Appuyer sur le menu = pour afficher les
fonctions des menus des appareils.

Les fonctions disponibles pour le profil
d'utilisateur actuel s'afficheront.

Certaines fonctions et/ou parameétres pour-
raient ne pas s'afficher : faire simplement
défiler I'ecran.

QUITTER

Taper sur QuITTER [ pour sortir du menu de
programmation.

La page des sélections s'affichera.

FAVORIS

Favoris 53§ sont des raccourcis aux fonc-
tions souvent utilisées.

Apres avoir ajouté une fonction aux FavoRis,
il suffit d'afficher les Favoris et d'appuyer sur
la fonction pour y acceéder rapidement.

Appuyer sur les FavoRis 23§ pour accéder
aux fonctions souvent utilisees et sauvegar-
deées comme FAVORIS.

AJOUTER UNE FONCTION AUX « FAVORIS »

Depuis I'écran de fonctions, appuyer sur ¥';
cela changera la couleur (* est active).
RETIRER UNE FONCTION DES « FAVORIS »

-Depuis I'écran favoris, appuyer sur la fonc-
tion a retirer pour accéder a cette fonction.

- Appuyer sur Y cela changera de couleur
(Y est désa%vé).

CLAVIER
Appuyer sur & pour afficher le clavier.

ZONE D'INFORMATIONS

Affiche les informations au sujet de I'appa-
reil (version logicielle etc.).

ZONE DU MESSAGE

Affiche des messages a caractere informa-
tif, par ex. statistiques sur les sélections les
plus demandées etc.

ZONE DE PANNE

Affiche les pannes trouvées sur l'appareil.

ZONE D'INFORMATIONS D'ENTRETIEN

Affiche les informations au sujet des délais
d'entretien.

LA NOTIFICATION D'ENTRETIEN défini_t\la date /
I'heure actuelle comme la derniére date
d'entretien.

SAISIR DES VALEURS

Les valeurs du menu de programmation
peuvent étre saisies/ modifiees comme suit :

CLAVIER

Fig. 31

Majuscule (shift) _
Touche pour commuter entre le clavier
« numero/symbole » et le clavier « lettre »
Touche pour commuter entre le clavier « lettre »
et le clavier « numéro/symbole »
Verrouillage des majuscules
Passe le curseur dans le texte
Nouvelle ligne (texte sur deux lignes)
Confirmer
Annuler .
Effacer (retour en arriere)

©ONSOOTA W N~
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CLAVIER

o V-

s €

e X
L

Fig. 32

1. Confirmer .
2. Effacer (retour en arriére)
3. Ferme le clavier

CASE A COCHER

Appuyer sur la case a cocher pour activer /
desactiver l'option.

(s

Fig. 33
LISTES DEROULANTES

Appuyer pour ouvrir la liste déroulante et
selectionner la valeur.

Fig. 34

SELECTEURS DE VALEURS

Faire défiler et sélectionner la valeur souhaitée.

Fig. 35

OPERATIONS QUOTIDIENNES

Regroupe toutes les fonctions qui sont
utilisées a une cadence journaliére ou plus
fréquente (lavages, reinitialisation des
compteurs de residus etc.)

NETTOYAGE ET RINCAGE

Fonctions de lavage et de ringcage automa-
tiques des unités fonctionnelles de I'appa-
rell (infuseur, mixeur etc.).

Sélectionner les composants a laver.

Quelques lavages peuvent exiger le re-
glage de parametres (par ex. la quantité
d'eau a utiliser etc.).

REMPLISSAGE

Si le contrdle de niveau du récipient est
désactivé, la fonction est indisponible.

La fonction permet de bien gérer les préa-
larmes ou l'avertissement de récipient vide
(si activée).

Une fois chaque produit chargé, la quantité
de produit charge doit étre indiquee.

VIDER LE RECIPIENT DE RESIDUS SOLIDES

Réinitialise le compteur qui gere l'avertisse-
ment « plein de résidus » lorsque le reci-
pient de résidus solides est plein.

Pour bien gérer les avertissements, le
compteur doit étre réinitialisé a chaque
fois que le récipient de résidus solides
est videé.

GESTION DE L'ARGENT

Uniquement activee pour les modeles
ayant des systémes de paiement.

Grace a cette fonction, il est possible de :

-Vider les pieces des tubes de rendu de mon-
naie du monnayeur.

-Insérer les pieces dans les monnayeurs pour
activer la fonction du rendu de monnaie.

- Vérifier la somme totale d'argent dans le
monnayeur.
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PARAMETRES DE SELECTION

DISPOSITION DE L'AFFICHAGE

Sélectionner la disposition des sélections
parmi celles qui s'affichent par défaut en
mode utilisateur normal.

Pour changer l'ordre des sélections, faire
glisser l'icOne de sélection jusqu'a la nou-
velle position.

Pour rendre une sélection disponible ou
indisponible lorsque l'appareil est en mode
utilisateur normal, faire glisser l'icone de
sélection depuis les sélections disponibles
et vice-versa.

DISPOSITION D'AFFICHAGE DES CATEGORIES
DE SELECTION

Avec la gestion par catégories, les sélec-
tions peuvent étre regroupées par type.

Pour chaque catégorie, une disposition de
sélection doit étre choisie.

Pour changer l'ordre des sélections, faire
glisser l'icone de sélection jusqu'a la nou-
velle position.

Pour rendre une sélection disponible ou in-
disponible dans une catégorie, faire glisser
l'icone de sélection depuis les sélections
disponibles et vice-versa.

BOISSONS
Depuis I'écran, il est possible de :

- Créer des nouvelles boissons et associer une
recette .
Le logiciel vérifie la compatibilité entre la
recette et la configuration de I'équipement
dis osition?}.
i @) s'affiche, cela signifie qu'une incompati-
bilite a été détectée.

- Supprimer une boisson .
-Dupliquer [[) et personnaliser 2" une boisson.

CREER OU MODIFIER UNE BOISSON
Il est possible de :

- Attribuer/ modifier le nom des boissons
affichées pendant le fonctionnement normal.

-Sélectionner la recette a utiliser pendant la

Bréparation de la boisson.
ar défaut, I'appareil utilise des recettes

pour des boissons simples, pour les
doubles sélections (X2), les recettes avec
des doses adéquates peuvent étre créées.
Le logiciel vérifie s'il y a une compatibilité
entre la recette et la configuration de l'appa-
reil (disposition).
Si @) s'affiche, cela signifie qu'une incompa-
tibilité a été détectée.

-Pour changer l'image associée a la bois-
son, appuyer sur l'image pour choisir une
nouvelle image.

-Activer 'option pour arréter prémature-
ment une sélection (fonction « arréter la
distribution »).

- Associer une liste de lecture de contenu
multimédia a afficher pendant la distribution.

-Distribuer une boisson d'essai.
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RECETTES
Il est possible de :

-Créer une nouvelle recette -+ .
La recette nouvellement créee est sauvegar-
dée dans la catégorie « indisponible ».
Puis, associer la recette a la boisson.
Le logiciel vérifie la compatibilité entre la
recette et la configuration de I'appareil (dis-
position).
Si 0 s'affiche, cela signifie qu'une incompa-
tibilité a été détectée

- Supprimer une recette {ii.

- Dupliquer [J) et personnaliser #* une recette.

CREER UNE NOUVELLE RECETTE

La procédure guidée permet de créer une
nouvelle recette.

Un écran s'affiche si :

-Un nom peut étre attribué a la nouvelle
recette.

- Définir un temps d'attente (en secondes)
pour le message « Savourez votre bois-
son » qui s'affiche dés que la boisson a été
distribuée.

Le temps d'attente permet aux tuyaux de
se vider et de s'égoutter dans la tasse.

-Appuyer sur [5E] puis sur « Ajouter une
préparation » pour ajouter les produits qui
composent la recette (par ex. café, choco-
lat etc.).

Les écrans de parametres varient en
fonction du produit ajouté (café espresso,
poudres instantanées etc.).

-Pour personnaliser la boisson, appuyer sur
puis sur « Ajouter personnalisation ».
Pour chaque option de personnalisation,
les différents parameétres peuvent étre
définis.

-Sauvegarder les réglages et retourner a
I'écran principal.

Depuis I'écran principal, « Tester recette »

permet la distribution d'une sélection d'es-

sai pour vérifier la recette créée.

Apres la sélection d'essai, la recette peut
étre modifiée.

MODIFIER UNE RECETTE
Depuis I'écran des recettes, il est possible de :

-Changer le nom d'une recette.

- Définir un temps d'attente (en secondes)
pour le message « Prendre la boisson »
qui s'affiche des que la boisson a été dis-
tribuée.

Le temps d'attente permet aux tuyaux de
se vider et de s'égoutter dans la tasse.

D'autres ingredients et/ou personnalisa-
tions peuvent étre ajoutés a la recette.

Depuis I'écran des recettes, appuyer sur
pour ajouter d'autres ingrédients et/ou
personnalisations.

Pour changer les réglages des ingrédients
individuels (par ex. la quantité d'eau, de
poudre etc.), appuyer sur la barre d'ingré-
dients pour ouvrir le menu contextuel.

=1

=

E

-Appuyer sur EDITER /' pour changer les
parametres.

-Appuyer sur RETIRER i pour supprimer
l'ingredient.
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Pour déplacer un ingrédient avant ou apres
un autre ingrédient, il suffit de faire glisser
la barre de l'ingrédient.

_ «vous

| f— ]

Fig. 37

Aprés avoir changé les parametres, sauve-
garder les réglages et retourner a I'écran
principal.

Depuis I'écran principal, « Tester recette »
permet la distribution d'une sélection d'es-
sai pour vérifier la recette modifiée.

PARAMETRES DE BASE
Il est possible de :

- Définir le nom de l'ingrédient.
-Régler les doses (eau et poudre).
-Distribuer une boisson d'essai.

La dose moulue temporisée est indiquée
en pourcentage, par rapport au temps pris
pour moudre de fagon volumétrique le cafée.
DOSE PRE-INFUSION

Définit la quantité d'eau (en ml) a utiliser
pendant la pré-infusion

PARAMETRES ESPRESSO AVANCES

REPORT INITIAL

Définit un délai de temporisation des in-
grédients ; la temporisation est utile si une
recette composée de plusieurs ingrédients
est creee.

Cela peut contribuer a une meilleure pre-
sentation de la boisson.
PRESSION D'EXTRACTION

Définir 3 profils de pression pour compri-
mer le marc de café dans la chambre pen-
dant l'infusion :

-Courant faible
-Courant moyen
-Courant fort

TASSEMENT ACTIVE

Activer la force de tassement du marc de
café exercée par le piston a la fin de la dis-
tribution
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PARAMETRES INSTANTANES AVANCES

TEMPORISATION DE DEMARRAGE

Définit un délai de temporisation des in-
grédients ; la temporisation est utile si une
recette composée de plusieurs ingrédients
est créée.

Cela peut contribuer a une meilleure pre-
sentation de la boisson.

TEMPORISATION DU MIXEUR

Définit un délai de temporisation pour le
mixeur par rapport au moment de distribu-
tion de l'eau.

DUREE DE MELANGE ABSOLU DU MIXEUR

La durée de mélange peut étre définie
indépendamment du temps de fonctionne-
ment de la pompe/ soupape.

La durée du mélange est définie en millise-

condes et est calculée a partir du moment
d'activation de la pompe / électrovanne.

DUREE RELATIVE DU MIXEUR

La durée de melange peut étre réglée diffe-
remment, en l'arrétant avant ou apres l'arrét
de la pompe/I'électrovanne.

La durée du meélange est définie en millise-
condes et est calculée a partir du moment
d'activation de la pompe/ soupape.

ATTENTE D'EAU

Augmente la (?_uantité d'eau distribuée dans
le mixeur a la fin de la phase de mélange,
afin de bien rincer le mixeur.

Définir la quantité d'eau souhaitée.

VITESSE DE LA POUDRE
Définit la vitesse de fonctionnement du do-
seur motorisé pour définir son débit.
TEMPORISATION DE LA POUDRE

Un délai de temporisation de poudre ins-
tantanée peut étre défini pour qu'il com-
mence apreés la distribution de l'eau dans
le mixeur (activation de la pompe/ I'élec-
trovanne).

ETAPE

La poudre instantanée est distribuée a inter-
valles réguliers en méme temps que l'eau.

Definir combien d'intervalles sont requis
pour distribuer la poudre instantanée pen-
dant la distribution de I'eau.

Definir les intervalles (étapes) selon la
poudre utilisée, afin d'obtenir une boisson
de haute qualité bien presentée.

CYCLE DE CAFE DECAFEINE

La poudre instantanée est distribuée avant
I'eau afin d'ameliorer la présentation de la
boisson.

L'activation de cette option est recomman-
dée pour le café instantané.

INGREDIENTS
Depuis I'écran, il est possible de :

-Creer des nouveaux ingredients a associer
aux récipients .

- Attribuer un nom a l'ingrédient.

-Saisir les informations nutritionnelles et
une image.

-Supprimer un ingrédient fif.

- Dup[ig_uer et personnaliser #* un
ingrédient.

RECIPIENTS

Selon la disposition de la machine, il est
possible d'afficher 'agencement des réci-
pients de produits.

Choisir un récipient pour :
- Attribuer un nom au récipient.

-Associer un ingrédient au récipient (cho-
colat, espresso, 2 espressos etc.).

- Définir la capacité maximale du compar-
timent pour gérer le contrdle « expiration
produit ».

-Changer la couleur associée au récipient.
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DISPOSITION

C'estla disPosition mécanique de la confi-
guration utilisée par I'appareil.

Cela indique I'agencement des récipients
et les principaux groupes fonctionnels.

Les nouveaux réglages mecaniques de
I'appareil peuvent étre indiqués au logiciel.

S'assurer 1ue les réglages corres-
ondent a la configuration actuelle de
‘appareil.

L'appareil régle les cycles d'exploita-
tion des unites fonctionnelles selon les
choix effectués.

Les réglages non conformes a la confi-
guration actuelle peuvent étre dange-
reux et endommager l'appareil.

REGLAGES DE LA MACHINE

CONFIGURATION

SELECTIONNER LA CONFIGURATION

Cela permet de gérer les configurations grou-
pees et individuelles de 'appareil.

Un groupe de configurations contient plusieurs
configurations individuelles (disposition).

Les groupes de configurations et les configu-
rations individuelles peuvent étre supprimes et
dupliqués.

Lors de I'usage d'une nouvelle configuration,
vous pouvez décider de réinitialiser les don-
nées statistiques, les étalonnages et les comp-
teurs d'entretien ou non.

g@ Avant de télécharger la configuration
un autre appareil (clonage), s'assurer
que les reglages des deux appareils
sont compatibles.

SAUVEGARDE

Permet de sauvegarder les réglages de la
machine dans un fichier de sauvegarde.

RETABLIR

Permet de retablir les reglages de la ma-
chine de secours.

L'appareil peut étre rétabli a ses :
-Réglages par défaut ;

-Réglages personnalises préalablement
sauvegardeés.

Apres avoir rétabli les réglages depuis
le fichier de configuration, entrer dans
le menu de configuration et « Sélection-
ner la configuration ».

IMPORTER DEPUIS UNE USB

Permet d'importer les nouveaux réglages de
la machine depuis un fichier de configura-
tion qui a été sauvegardé sur une clé USB.

La fonction import peut servir a
cloner les réglages d'un autre appareil ;
s'assurer que les réglages des deux ap-
pareils sont compatibles.
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ExPoRTATION A L'AIDE D'UNE USB

Permet d'exporter les réglages de la ma-
chine vers un fichier de configuration sur
une clé USB.

La fonction import peut servir a
cloner les réglages actuels sur un autre
appareil ; s'assurer que les réglages
des deux appareils sont compatibles.

CONFIGURATION DE TRADUCTIONS

Pour modifier les noms de boissons, re-
cettes, bidons, informations nutritionnelles ...
affichés aux pages écrans et dans les lan-
gues mises a disposition.

L'équipement regroupe les différentes
chaines par catégorie pour en faciliter lI'iden-
tification.

Il n'est pas possible de modifier les chaines
de menus de programmation.

MODIFIER LES CHAINES D'INTERFACE

Les noms des boissons, recettes, réci-
pients et informations nutritionnelles, qui
s'affichent aux écrans, peuvent étre chan-
geés dans les langues disponibles.

Les chaines de menu de programmation ne
peuvent pas étre changeées.

PERSONNALISATION DE L'INTERFACE

EDITER

Permet de définir certains graphiques d'in-
terface utilisateur, comme les arriere-plans,
format de texte, couleurs etc.

GRAPHIQUES PERSONNALISES

Permet l'application du fichier de gra-
phiques sur l'interface d'utilisateur a choisir.

Les fichiers téléchargés avec la fonction
« import » s'afficheront.

IMPORT

Permet de parcourir et de sélectionner les
fichiers graphiques personnalisés sur la cle
USB, afin de les importer sur l'appareil.

EXPORT

Permet de sauvegarder les Igraphiques per-
sonnalisés vers une clé USB.

REGLAGES D'AFFICHAGE GENERAL
Active / désactive l'affichage de :

- Contenu multimédia normalement disponible
lors de la distribution.

-Régler la luminosité de I'écran tactile ; le ré-
gler sur 100 pour une luminosité maximale.

- Affiche le nombre de cycles de distribution
effectifs depuis l'allumage de l'appareil.

-Le prix des sélections en fonctionnement
normal (pour les modeles avec un systéeme
de paiement).

-Heure et date.
- Température de chauffe-eau.

-Economiseur d'écran ; si activé, il est pos-
sible de saisir la durée d'activation de I'éco-
nomiseur d'écran.

Sélectionner s'il faut afficher un économiseur
d'écran ou une liste de lecture.

TEMPS D'INFUSION POUR LA PREPARATION DE BOISSON
Pour afficher le temps lors de la distribution.

AFFICHER LES CATEGORIES PAR DEFAUT

Pour afficher les catégories de produits
dans la page des sélections de boissons.

ICONES NOIRES CARROUSEL
Inverser la couleur de l'icbne du carrousel.

AFFICHER UNIQUEMENT LE NETTOYAGE AVEC LA PASTILLE

Pour afficher uniquement le nettoyage avec
le mode pastille.

AFFICHER LES INFORMATIONS NUTRITIONNELLES
DANS LA PARTIE INFERIEURE

Pour afficher l'icone d'informations nutrition-
nelles dans la partie inférieure de I'écran.

PERMET DE MODIFIER LE BOUTON DE
REGLAGE DE L'EN-TETE

Pour changer le bouton d'en-téte avec des
icones personnalisées.

CONVERTIR LA TEMPERATURE EN FAHRENHEIT

Pour changer la mesure de I'unité de tem-
pérature de °C a °F.

LISTE DE LECTURE
Permet de créer et de gérer des listes de
lecture avec du contenu de divertissement.
Une liste de lecture contient des sé-
quences vidéo et/ou image qui sont pas-
sées pendant la distribution de la sélection.
§> Si une liste de lecture ne contient que
es images, vous pouvez indiquer aprés
combien de temps afficher l'image suivante.
—~ ajoute des vidéos ou des images a la
liste de lecture.

copie la liste de lecture.
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fif supprime la liste de lecture.

Un nom doit étre attribué a une nouvelle
liste de lecture.

Les contenus de la liste de lecture seront
lus dans les modes suivants : aléatoire 23
ou cyclique &=.

REGLAGES DU CAPTEUR D'ENTREE

L'unité fonctionnelle permet de faire fonction-
ner certains capteurs de 'appareil a régler.

NIVEAU DU BIDON

Active / désactive le contréle de niveau du
recipient.

Le niveau du récipient est calculé. La quan-
tité de produit utilisée dans la recette est
soustraite de la capacité du récipient.

Afin de bien gérer le niveau, indiquer (a
chaque fois que les produits sont charges),
la quantité de prodult qui a été chargée
dans le récipient.

Les différents récipients avec des niveaux
de remplissage et des parametres ré-
glables s'affichent :

-Quantité calculée : active le compteur qui
gere les avertissements « produit épuise »
SO e

-Capacité totale : définir la capacité du réci-
pient maximale en grammes.

-Valeur seuil : définir le seuil d'avertisse-
ment en grammes.

Le niveau des récipients peut étre véri-
fié avec la fenétre d'état de I'appareil.

REGLAGE DES DECHETS SOLIDES

Active / désactive le compteur de residus
solides qui gére l'avertissement « réservoir
de résidus plein ».

- Définir la capacité maximale du récipient
de résidus solides ; la capaciteé est expri-
mée en nombre de sélections.

- Définir le seuil d'avertissement (exprimé
en nombre de sélections).

Le niveau des récipients de résidus
peut étre vérifié avec la fenétre d'état
de l'appareil.

ETALONNAGES

ETALONNAGE DU DEBITMETRE

L'étalonnage du débitmetre permet d'obtenir
la bonne quantité d'eau pour les recettes.
Procéder comme suit pour étalonner le dé-
bitmétre :

1. Distribuer et tirer la quantité prédéfinie
d'eau.

2. Mesurer la quantité d'eau distribuée (en cc).

3. Saisir la valeur mesurée.

Une valeur de réglage (positive ou néga-
tive) d'étalonnage peut étre requise pour les
boissons distribuées par I'unité d'infusion.

ETALONNER LE MOULIN

L'étalonnage permet de régler la vitesse de
fonctionnement du moulin en fonction des
grammes a moudre.

Pour étalonner, procéder comme suit :

1. Lancer la procédure d'étalonnage : une
dose de grains de café sera moulue et
libérée.

2. Peser le café moulu.

3. Saisir la valeur du poids mesureé.

ETALONNER LE DOSEUR MOTORISE

L'étalonnage des produits instantanés et
du café premoulu dans les doseurs moto-
risés permet de régler la vitesse de fonc-
tionnement du doseur motorisé et le débit a
définir en g/sec.

Pour étalonner, procéder comme suit :

1. Distribuer la poudre a la vitesse la plus
lente.

2. Peser la poudre instantanée distribuée.
3. Saisir la valeur du poids mesuré.

4. Distribuer la poudre a la vitesse la plus
rapide.

5. Peser la poudre instantanée distribuée.
6. Saisir la valeur du poids mesureé.
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ETALONNER LES POMPES/ ELECTROVANNES

L'étalonnage permet de régler la capacité
de flux en cc/sec.

Pour étalonner, procéder comme suit :

1. Distribuer I'eau au débit minimum.

2. Mesurer et saisir la quantité d'eau distribuée.
3. Distribuer I'eau au débit maximum.

4. Mesurer et saisir la quantité d'eau distribuée.

ETALONNER L'EAU FROIDE

Pour les modeéles qui distribuent I'eau froide
seulement.

L'eau froide est étalonnée pour obtenir la
bonne quantité d'eau dans les recettes.

Pour étalonner, procéder comme suit :
1. Distribuer une quantité d'eau prédéfinie.

2. Puis mesurer la quantité d'eau distribuée
(en ml).

3. Saisir la valeur mesurée.

REGLAGES DE SORTIE

UNITE D'INFUSION

-Pas de café : un capteur détecte la rotation
du moulin pendant le broyage ; SI un blo-
cage (par ex. les corps etrangers) ou une
vitesse excessive (moulin vide) survient,
la commande bloque les selectlons ui
utilisent le moulin. 1l est possible de définir
« pas de café » comme panne bloquante.

-Prémouture : active/ désactive le moulin a
café pour la sélection suivante. La préemou-
ture réduit le temps de préparation de la
sélection suivante a base de café moulu.
La prémouture impacte le godt de la sélec-
tion suivante a base de café moulu.

-Permet de re?ler la posmon de la chambre
d'infusion de l'unité d'infusion.
Reégler la position de la chambre d'infusion
pour uniformiser la poudre de café dans la
chambre d'infusion.

-Permet de libérer immeédiatement le café a
l'arrét

-Permet de distribuer du café décaféineé

-Permet de chauffer le groupe d'infusion

PARAMETRES DU VENTILATEUR
Active/ désactive le fonctionnement des

ventilateurs de 'appareil.

DUREE DU VENTILATEUR APRES LA DISTRIBUTION

-Régler I'neure d'activation du ventilateur
apres la distribution.

NIVEAU DE PUISSANCE DU VENTILATEUR (%)

- Régler la vitesse du ventilateur pendant la veille

ASPIRATION DE LA VAPEUR

-ON : le ventilateur est toujours actif.

-OFF : le ventilateur est actif pendant la
Ereparatlon de la boisson.
e ventilateur reste sous tension tant que
la distribution n'est pas terminée et pen-
dant le temps défini.

ECLAIRAGE

Permet de définir les parametres d'éclai-
rage de l'appareil.

-Lumiéres de plaque de distribution
- Activer la séquence de LED RVB

- Activer les LED rouges pour bloquer I'échec
-Choisir la couleur de LED

OPTION « UTILISER DU CAFE DECAFEINE »
L'option « utiliser du café décaféiné » peut

42

07 -2023 6105 00



étre activee pour les sélections qui utilisent
du café (grains et/ou prémoulu).

ENTRETIEN

PROGRAMMATION DES LAVAGES / RINCAGES
AUTOMATIQUES

Les programmes des cycles de lavage et/
ou de rincage automatiques de l'appareil
peuvent étre activés/ désactives.

Programmer le type de lavage et/ou de rin-
cage a effectuer au jour et a I'heure définis.

Il est possible d'ajouter ou de retirer des
cycles de lavage / rincage automatiques.

A Les Iava?es / rincages automatiques
utilisent de I'eau chaude. Ne pas mettre
les mains dans la zone de distribution :
il y a un risque de brilures.

Pendant les lavages et les ringages, un
message apparait pour montrer l'avance-
ment du fonctionnement.

ENTRETIEN SUIVANT

Activer et définir le nombre de jours et/ou le
nombre de distributions.

Une fois une des valeurs définies atteinte,
l'appareil affichera un message « effectuer
I'entretien ».

NOTIFICATION D'ENTRETIEN

Réinitialiser le compteur qui gére les
alertes de maintenance.

(D Afin de bien gérer les notifications,
remettre le compteur a zéro seulement
si le travail d'entretien est acheve.
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MESSAGES DE NETTOYAGE

Définir les intervalles (nombre d'heures
et/ou de sélections) pour chaque type de
lavage / ringage.

Une fois les valeurs définies atteintes,
I'appareil affichera un message lavage /
rincage.

Chaque lavage / ringage peut étre rendu
obligatoire : 'appareil ou certaines unités
fonctionnelles ne marcheront pas si un
lavage / ringcage a été effectué.

NETTOYAGE SUIVANT

Affiche quand le prochain lavage / ringage sera
requis pour chaque type de lavage/ ringage.

AUTRES REGLAGES

RESERVOIR

L'appareil peut étre alimente par tension
secteur (OFF) ou un réservoir (ON).

ACTIVER LE SIGNAL DE DISTRIBUTION TERMINEE

Active / désactive un bip dés que l'appareil
a terminé la distribution.

ACTIVER LE SYSTEME DE PAIEMENT

Active/ desactive le systeme de paiement de
I'appareil.

Activer le systeme de paiement pour autoriser
toutes les fonctions (fixations des prix etc.).

ACCEDER AUX MENUS AVEC LA PORTE FERMEE

Active/désactive l'accés aux menus de pro-
grammation avec la porte fermée.

ALIMENTATION ELECTRIQUE

Permet de définir le type de branchement
électrique ou la source de tension utilisee
pour l'alimentation de l'appareil a régler.

Vérifier le type de branchement élec-
trique utilisé avant de faire votre choix.

Le réglage permet de bien gérer tous
les composants électriques et optimise
les cycles d'exploitation de I'appareil.

PARAMETRES DU CHAUFFE-EAU

Définit les paramétres de fonctionnement
du/des chauffe-eau.

- Température : définit la température de
fonctionnement du chauffe-eau.

- Température minimale pour la distribution
des boissons : définit la température mini-
male pour rendre les boissons disponibles.
Si la température du chauffe-eau est infé-
rieure a la température définie, un message
d'erreur « température basse » s'affichera.

Grace aux parametres « Seuil de tempéra-
ture » et « Minutes », le cycle d'entretien de
température du chauffe-eau peut étre défini.

Par exemple, si aucune boisson n'a été
distribuée pendant les minutes définies, la
température de I'eau dans le chauffe-eau
est au?mentée des degrés définis dans le
« Seuil de température ».

ANTIBLOCAGE DU MIXEUR

Définit la durée au cours de laquelle les
mixeurs seront brievement activés (fonction
antiblocage) apres la derniere sélection
avec les boissons instantanées.

La fonction est utile si des résidus de
poudre instantanée restent dans les
mixeurs.

REGULATION DES MEULES ENTRAINEE PAR MOTEUR

Dans I'équipement, si la régulation des
meules du moulin est entrainée par moteur, la
mouture peut étre régulée (grossiére ou fine).

Configurer la valeur (exprimée en 1/6 d'un
tour de I'écrou-raccord de la meule du moulin)
pour rapprocher ou éloigner les meules du
moulin.

Des que les meules sont rapprochées, la
mouture est plus fine.

Dés que les meules sont éloignees, la mou-
ture est plus grossiere.

Actionner manuellement sur le bouton de
réglage du moulin pour les machines si le
réglage des meules du moulin n‘est pas
motorisé.
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INFORMATIONS SUR LA MACHINE

PANNES

L'appareil a certains capteurs qui maitrisent
différents groupes fonctionnels.

Lors de la détection d'une anomalie, I'appareil
affiche le type de panne et I'appareil (ou une
partie) est mis hors service.

Les pannes détectées sont stockées dans des
compteurs spécifiques.

HISTORIQUE DES PANNES

Cette fonction permet d'afficher une liste de
I'historique des pannes ; ce dernier contient le
nom de la panne avec la date et I'heure.

Cette fonction permet de remettre a zéro la liste
des pannes signalées.

HISTORIQUE D'EVENEMENTS

Cette fonction permet de signaler les événe-
ments pour l'appareil a afficher et a filtrer.

Cette fonction permet de remettre a zéro la liste
des événements.

PANNES
Affiche les pannes trouvées sur l'appareil.
En I'absence de fautes, la liste sera vide.

DOSEUR 1...9 DEFAUT

Si, en verifiant la tension BEFM (force électro-

motrice arriére), le doseur motorisé est bloqué

et ne se situe pas dans la plage des valeurs

par défaut, toutes les sélections dans les-
uelles le doseur motorisé est concerné sont
ésactivées.

MIXEUR 1...6 PAR DEFAUT

Si l'absorption actuelle d'un mixeur motorisé

ne se situe pas dans la plage des valeurs

par defaut, toutes les sélections dans les-
uelles le mixeur motorisé est concerné sont
ésactivees.

ELECTROVANNE 1...7 PAR DEFAUT

Sil'absorption actuelle d'une électrovanne

ne se situe pas dans la plage des valeurs par

défaut, toutes les sélections dans lesquelles
I'électrovanne est concernée sont désactivées.

COURT-CIRCUIT MOSFET

Si un dispositif de commande pour les moteurs
CC sur la carte d'activation (mosfet) reste actif,
la machine signalera une panne.

COURT=CIRCUIT

Si le logiciel détecte un court-circuit dans l'un
des moteurs CC raccordés a la carte d'acti-
vation, cette panne s'affichera. Il est possible
gu'une panne sera egalement détectée sur
I'un des moteurs CC en méme temps.

DEBITMETRE
Echec de comptage des débitmetres dans

un délai maximum.

FUITE D'EAU ANTI-REFOULEMENT
Seulement pour version standard.

Le microrupteur anti-refoulement signale un
manque d'eau sans distribution d'eau.

L'électrovanne de l'arrivée d'eau s'ouvre ou
active la pompe autoalimentée (tentative de
remplissage de I'anti-refoulement).

Vérifier I'absence de fuites d'eau depuis le
circuit d'eau de I'équipement (tuyaux dé-
branchés, ...)

MICRORUPTEUR ANTI-REFOULEMENT
Seulement pour version standard.

Le microrupteur anti-refoulement ne signale
jamais le manque d'eau a la suite d'une
distribution d'eau.

TEMPORISATION POUR REMPLISSAGE ANTI-REFOULEMENT
Seulement pour version standard.

Le microrupteur anti-refoulement ne signale
Fas que le niveau d'eau a été atteint dans
‘anti-refoulement si cela se produit pendant
le délai imparti pour le remplissage.

TEMPORISATION POUR REMPLISSAGE DU CHAUFFE-EAU
Le chauffe-eau n'a pas été rempli dans le
délai imparti.

UNITE DE CAFE -PANNE UNITE MICRORUPTEUR-

En manipulant l'unité d'infusion, le micro-
rupteur de commande n'a pas éte active
dans un certain délai. _ o

Il est possible gge ce deéfaut soit combiné
avec un autre défaut de positionnement de
l'unité de cafe.

UNITE DE CAFE -PANNE DE DEMARRAGE D'UNITE-
Le microrupteur indique la permanence au
point de repos.

UNITE DE CAFE -PANNE DE L'UNITE D'INFUSION-
Le microrupteur de commande indique que
l'unité de café n'est pas en position d'infusion.
UNITE DE CAFE -PANNE D'UNITE DE DISTRIBUTION-

Pendant la phase d'infusion, le microrup-
teur de commande signale le mouvement
de l'unité espresso.

UNITE DE CAFE -PANNE D'EVACUATION D'UNITE-

A la fin de I'infusion, le microrupteur de
commande signale que l'unité de café at-
teint bien la position « évacuation de dose
utilisée ».

UNITE DE CAFE -PANNE DE REPOS D'UNITE-

Le microrupteur de commande indique que
l'unité d'infusion ne s'est pas remise en

position de repos aprées I'évacuation de la
dosette.
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SURCHAUFFE DE LA POMPE A EAU

La pompe a eau a eté souvent activée pen-
dant plus de 10 minutes.

La panne empéche l'intervention de la pro-
tection thermique de la pompe.
ERREUR CHAUFFE-EAU

La température de fonctionnement du
chauffe-eau n'est pas atteinte aprés plu-
sieurs mesures de la température dans un
temps donné.

L'appareil a été mis hors service.

ERREUR CHAUFFE-EAU A VAPEUR

La température de fonctionnement du
chauffe-eau n'est pas atteinte aprés plu-
sieurs mesures de la température dans un
temps donné.

L'appareil a été mis hors service.

FUITE DU CHAUFFE-EAU

Signale une éventuelle perte de pression
du chauffe-eau pendant un cycle « sous
pression ».

NETTOYAGE COMPLET DE LA MACHINE

Signale que I'appareil doit étre entierement
nettoye.

Cet avertissement s'affiche lorsque le délai
ou le nombre de sélections est atteint.
LAVER L'UNITE ESPRESSO AVEC DES DOSETTES

Signale que l'unité espresso doit étre net-
toyée avec des dosettes assainissantes.

Cet avertissement s'affiche lorsque le délai
ou le nombre de sélections est atteint.

LAVER LES MIXEURS
Signale que les mixeurs doivent étre lavés.

Cet avertissement s'affiche lorsque le délai
ou le nombre de sélections est atteint.

MONNAYEUR

Pour les modeéles avec un systeme de paie-
ment seulement.

La machine se verrouillera si elle recoit une
impulsion qui dure plus de 2 secondes sur
une ligne du lecteur, ou si la communica-
tion avec le monnayeur est interrompue
pendant plus de 30 (Protocole exécutif) ou
75 (protocole BDV) secondes.

RECIPIENT DE RESIDUS LIQUIDES MANQUANT

Le récipient de résidus liquides n'a pas ac-
tive le microrupteur indiquant la présence
du récipient.

Vérifier que le récipient de résidus liquides
est correctement positionné dans l'appareil.

PAS D'EAU
Seulement pour version standard.

Manque d'eau provenant du réseau de

distribution d'eau ou du réservoir alimenté

a l'intérieur.

Vérifier que la machine est raccordée au

réseau de distribution d'eau et que le robi-

(rjlet est ouvert ou que le réservolir est rempli
‘eau.

Appuyer sur le bouton « Réinitialiser » pour
reétablir le fonctionnement de I'appareil.

BASSE PRESSION D'EAU

Le commutateur de pression mesure la
pression d'eau basse a l'intérieur de la
machine.

PAS DE CAFE

Si la vitesse de rotation du moulin est
supérieure a celle qui a été prédéfinie (5
secondes), les sélections a base de café
espresso sont désactivées.

Les sélections de tous les produits instan-
tanés restent disponibles

ARRET DU MOULIN

Un capteur détecte la rotation effective du
moulin pendant le temps de meulage.

En cas de blocage (en raison de corps
étrangers etc.) le moulin est éteint et les
sélections a base d'espresso sont désacti-
vees.

Cette option peut servir a activer/désactiver
le contréle de la rotation du moulin.
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CARTE MACHINE

Manque de communication entre la carte
machine et la carte CPU.

Vérifier les branchements électriques entre
les deux cartes.

TEMPERATURE ESPRESSO BASSE

La température du chauffe-eau a espresso
est inférieure a la température minimum qui
a été programmeée pour la distribution des
espressos.

Attendre que la température de distribution
minimum définie solt atteinte.
BASE DE DONNEES DE LA MACHINE INDISPONIBLE

La base de données qui regroupe et gére
les configurations de la machine manque
sur l'appareil, elle ne peut pas étre chargée
ou créee.

S'assurer que la mémoire soit suffisante.
LE RECIPIENT D'ESPRESSO EST MANQUANT

Un capteur détecte le(s) récipient(s) de café.

Si le capteur ne détecte rien, les moulin est
désactive.

Le(s) récipient(s) de café n'a pas éte détec-
té par le capteur, est mal positionné ou n'a
pas éte remis dans l'appareil.

LE RECIPIENT INSTANTANE EST MANQUANT

Un capteur détecte le(s) récipient(s) de
poudre instantanée.

Le(s) récipient(s) de poudre instantanée n'a
pas ete detecte par le capteur, est mal posi-
tionné ou n'a pas éte remis dans l'appareil.

DOSEUR VIDE. *
Le doseur est vide, merci de remplir le doseur.

BAC RECEPTEUR PLEIN. *

Bac récepteur plein, merci de vider le bac ré-
cepteur.

BAC RECEPTEUR ABSENT. *

Bac récepteur absent, merci de remettre le bac
recepteur.

DECHETS SOLIDES PLEIN. *

Déchets solides plein, merci de vider les dé-
chets solides.

MAUVAISE VERSION DE CARTE D'ACTIONNEUR. *

Merci de mettre a jour le logiciel de la machine a
café et de redémarrer.

Si le probleme persiste, verifier la version du
matériel installe.

DECHETS SOLIDES ABSENTS. *

Déchets solides absents, merci de remettre les
Déchets solides.

TEMPERATURE DE LA VAPEUR BASSE. *
Température de la vapeur basse, chauffage.

BIDON A INGREDIENTS ABSENT. *

Bidon a ingredients absent, merci de remetire le
bidon.

CAPTEUR DE VAPEUR DECONNECTE. *
Erreur de débranchement du capteur de vapeur.

DONNEES RAM. *
Erreurs données Ram.

DEBRANCHEMENT DU CHAUFFE-EAU ESPRESSO. *

Erreur de débranchement du chauffe-eau es-
presso.

DEBRANCHEMENT DU CHAUFFE-EAU A VAPEUR. *

Erreur de débranchement du chauffe-eau a
vapeur.

REMPLISSAGE DU CHAUFFE-EAU A VAPEUR. *

Erreur de temporisation du remplissage du
chauffe-eau a vapeur.

AVERTISSEMENT DES DECHETS SOLIDES.
Avertissement des déchets solides.
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AVERTISSEMENT FILTRE A EAU.
Avertissement filtre a eau.

STATISTIQUES

AFFICHER LES STATISTIQUES

Affiche les statistiques de sélection (par ex.
le nombre de distributions effectuées, I'heure
et la date de la derniere distribution etc.)

REINITIALISER LES STATISTIQUES

Réinitialise les statistiques enregistrées
des sélections.

AFFICHER L'AUDIT

Affiche le nombre total de distributions

et les distributions totales depuis la der-
niere réinitialisation des statistiques, pour
chaque sélection.

La fonction permet de filtrer par catégorie
les données d'audit qui s'affichent.

SELECTIONS DE NUMEROTATION

Permet de numeéroter les sélections et de
faire correspondre le numero de boisson
sélectionné dans les statistiques.

FAVORIS

« Favoris » sont des raccourcis aux fonc-
tions souvent utilisees.

Apres avoir ajouté une fonction aux « fa-
voris », il suffit d'afficher les « favoris » et
d'appuyer sur la fonction pour y acceder
rapidement.

LISTE DES FAVORIS

Affiche toutes les fonctions qui ont été sau-
vegardeées en « favoris »

Appuyer sur la fonction sélectionnée pour y
accéder.
RETIRER UNE FONCTION DES « FAVORIS » :

-Depuis la liste des favoris, appuyer sur
l'icone « corbeille ».

- Appuyer sur la fonction pour la retirer des
favoris.

EFFACER LA LISTE DES FAVORIS

Retire toutes les fonctions de la liste des
« favoris ».

IDENTIFICATION DE MACHINE

Permet de saisir un code numérique et un
nom pour identifier I'appareil.

Le code peut servir a identifier l'appareil
lors de I'analyse des statistiques.

DATE D'INSTALLATION

Permet de définir la date d'installation de
I'appareil.
Utiliser #* pour déterminer la date.

La date sert a gérer les intervalles
entretien et les intervalles de cycle de
lavage / rincage automatique.

INFORMATION DE CONTACT DU SUPPORT TECHNIQUE

Permet d'entrer les coordonnéees (nom et
numero de téléphone) de |'Assistance tech-
nique en cas de pannes.

Ces informations s'afficheront si une panne
se produit.

Ces informations peuvent s'afficher pour
des pannes qui bloquent l'appareil et/ou
les pannes qui ne bloquent pas l'appareil,
ou pour les pannes qui ne peuvent pas étre
réinitialisées pendant le fonctionnement
normal.

Utiliser 2" pour éditer les coordonnées.
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MODE ECONOMIE D'ENERGIE

La fonction économie d'énergie de lI'appa-

reil peut étre activée, ses paramétres modi-

fies et les tranches horaires définies.

REGLAGES

Active / désactive les fonctions d'économie
d'énergie.

L'appareil peut gérer différents profils
d'économie d'énergie.

Certains parametres peuvent étre person-
nalisés dans chaque profil d'économie
d'énergie.

PROFIL « MODE DOUX »

Ce profil active le mode économie d'éner-
%ie au bout d'une période d'inactivite.

es qu'une sélection est requise, la ma-
chine quitte le mode économie d'énergie.

Il est possible de :
- Définir au bout de combien de minutes

d'inactivité de I'appareil il faut activer le
profil @conomie d'énergie.

- Définir I'entretien température d'entretien
du/des chauffe-eau en mode économie
d'énergie.

- Activer/désactiver I'éclairage de l'appareil.

-Sélectionner le niveau de luminosité de
I'écran tactile de celui qui a été prédéfini.

PROFIL « MODE PROFOND »

Le profil est actif pendant les laps de temps
définis.

Dans les tranches horaires prévues, la tem-
pérature du chauffe-eau est diminuée et la
température d'entretien est définie.

Il est possible de :

-Régler de combien de minutes il faut
avancer le chauffage du chauffe-eau avant
la fin de la tranche horaire.

P. ex. 5 minutes : 5 minutes avant la fin de
la tranche horaire, le cycle de chauffage
du chauffe-eau est activé pour atteindre la
température de fonctionnement.

- Définir la température d'entretien du/des
chauffe-eau en mode économie d'énergie.

- Activer/désactiver I'éclairage de I'appareil.

-Sélectionner le niveau de luminosité de
I'écran tactile de celui qui a été predéfini.
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TRANCHES HORAIRES

Permet de définir les tranches horaires des
profils d'économie d'énergie.

-Sélectionner le jour ol les tranches ho-
raires seront definies.

- Appuyer sur le bouton « + Ajouter », puis
sur la ligne du profil pour pouvoir position-
ner le rectangle indiquant I'heure.

-Faire glisser le rectangle pour définir préci-
sement I'heure.

Pour éliminer un rectangle, appuyer sur le bou-
ton « Retirer », puis appuyer sur le rectangle a
eéliminer.

Les réglages effectués pour toute la semaine
ou un seul jour peuvent etre copies.

Appuyer sur « Copier profil jour » pour pouvoir :

-Copier les tranches horaires qui ont été
définies pour un seul jour de la semaine ;
appuyer sur le jour pour définir le mode
economie d'énergie, puis appuyer sur
« coller profil jour ».

-Copier les tranches horaires qui ont été
définies pour tous les jours de la semaine ;
appuyer sur « coller profil jour vers tous
les jours ».

LLLLL 7:30
l

LLLLL 9:30

LLLLL 0 ——

012345678 810111213141516177819) \=02324

Fig. 38

SYSTEMES DE PAIEMENT (EN OPTION)

Il est possible de décider quels protocoles
de systemes de paiement doivent étre
activés et quelles fonctions doivent étre
gerées.

Certains parametres, utilisés dans de nom-
breux systemes de paiement, maintiennent
la valeur définie méme si le type de sys-
teme est changé.

PARAMETRES COMMUNS

CHANGE IMMEDIAT

Généralement, le montant d'une sélection
est encaisse apres %ue I'appareil envoie le
signal « Sélection eftectuée ».

En activant cette fonction, laquelle est dé-
sactivée par défaut, le signal de paiement
est envoye deés le début de la distribution
de la boisson.

Il est obligatoire de définir ce paramétre.

POSITION DU POINT DES DECIMALES

Définir la position du point des décimales,
par ex. :

0 : la virgule décimale est désactivée
1 : XXX.X (une décimale)

2 : XX. XX (deux décimales)

3 : X. XXX (trois décimales)

TYPE DE DISTRIBUTION

Cela permet de configurer le mode de fonc-
tionnement en distribution simple ou multi-
ple. Avec la distribution multiple, la monnaie
n'est pas automatiquement rendue lorsque
la distribution d'une boisson est terminée ;
elle reste disponible pour d'autres distri-
butions. En appuyant sur le bouton rendre
les piéces, le crédit restant sera rendu si la
valeur est inférieure a la valeur de change
maximum.

OBLIGATION D'ACHAT

Cela active/ désactive le bouton de pieces
de rendu de monnaie avant qu'un produit
ne soit distribue.

-ON : la monnaie est rendue une fois le
produit sélectionné.

-OFF : la monnaie est rendue immédiate-
ment dés que le bouton rendre les piéces
est enfonceé (I'appareil sert de machine de
change).
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MDB

PROGRAMMATION DU CREDIT (SURPAIEMENT)
Vous pouvez décider si :

-Récupérer tout crédit excédentaire du
montant de la sélection au bout d'un
certain temps en secondes (parametres
« SuUpprime »).

-Récupérer tout crédit excédentaire du
montant de la sélection disponible aprées
une sélection conséquente (paramétres
« CONSErVES »).

TEMPORISATION DE TROP-PERCU

Rend possible la définition du moment ou
le crédit sera libére si une sélection n'a pas
ete effectuee.

CREDIT MAXIMUM

Cette fonction permet de définir le crédit

maximum accepté pour les pieces introduites.

CHANGE MAXIMUM

Il est possible de définir un plafond de
montant total de monnaie rendue par le
monnayeur dés que le bouton rendre la
monnale est enfoncé ou aprées une seule
boisson distribuée.

Tout crédit depassant le montant program-
me par cette fonction sera encaisse.

PIECES ACCEPTEES

Il est possible de définir quelles pieces
reconnues par le lecteur doivent étre ac-
ceptees lorsque les tubes de change sont
pleins.

Pour la correspondance piece de monnaie/
valeur, la configuration du monnayeur doit
étre vérifiée.

PIECES ACCEPTEES POUR LA MONNAIE EXACTE

Il est possible de définir quelles piéces
reconnues par le lecteur doivent étre ac-

ceptees lorsque la machine est en mode
« monnaie exacte ».

Pour la correspondance piece de monnaie/
valeur, la configuration du monnayeur doit
étre vérifiée.

PIECES RENDUES

Il est possible de définir quelles pieces
doivent étre utilisées J)armi celles qui sont
disponibles pour rendre la monnaie. Ce pa-
rametre n'est actif qu'avec des monnayeurs
qui ne choisissent pas automatiquement
quel tube utiliser (dispositif de rembourse-
ment de monnaie auto).

Pour la correspondance piece de monnaie/
valeur, la configuration du monnayeur doit
étre verifiee.

VEND TOKEN VALUE

Aucun paramétre ne peut étre modifie.

ALGORITHME DE MONNAIE EXACTE

Cela permet de choisir I'algorithme de
controle pour que la machine puisse rendre
la monnaie une fois la sélection effectuée.

Chaque algorithme vérifie une série de
conditions (la quantité de pieces dans les
tubes ou l'état vide ou_FIe,ine) dans les
tubes qui sont alors utilisés par le mon-
nayeur pour rendre la monnaie.
La condition « Ne rend pas la monnaie » se
produit si les tubes combinés avec l'algo-
rithme choisi ont atteint leur niveau mini-
mum de pieces.
Par souci de simplicité, la combinaison est
décrite en référence aux tubes A, B et C, ou
le tube A recevra les pieces de monnaie de
plus faible valeur et le tube C les piéces de
monnaie de plus grande valeur.

0 = Aou (BetC)
= AetBetC
= seulement A et B
Aet(BouC)
= seulement A
= seulement A ou B (par défaut)
AouBouC
= seulement Aou B
= seulement Aou C
= seulementB et C

10 = seulement B

11 = seulement B ou C

12 = seulement C
Par ex. : I'algorithme « 6 » affichera le mes-
sage « Ne rend pas la monnaie » dés que
tous les tubes (A, B et C) sont au niveau
minimum.
L'algorithme « 04 » affichera seulement le
message « Ne rend pas la monnaie » dés
que le tube A (piéce avec la plus petite va-
leur) a atteint son niveau de piece minimum.

O©COoONOOOGDRWN =
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REGLAGES SANS ESPECES

SANS ESPECES PRIVE

Pour protéger la vie privée des utilisateurs,
cette fonction est destinée a afficher « ----- »
a la place du crédit sur le systéeme sans es-
peces.

ACCEPTATION DU CREDIT NON DEFINI

Cette fonction est destinée a accepter des
systemes de paiement sans especes (clé
ou carte) ou non, si le crédit du systéme de
paiement sans especes n'est pas défini.

ACTIVATION DE LA VENTE EN ESPECES

Pour aqtiver / désactiver la fonction vente
en especes.

VENTE EN ESPECES

Pour fournir la preuve que les transactions
en especes se sont produites au moyen
d'un systéeme sans especes.

Les valeurs disponibles sont énumérees
ci-dessous :

-0 : les transactions en espéces sont enre-
gistrées en tant que telles (fonctionnement
standard)

-1 :les transactions en espéces sont
enregistrées comme des transactions
effectuées par le premier systéme sans
especes

-2 :les transactions en espéces sont en-
registrées comme des transactions effec-
tuees par le premier systeme sans espéce

REVALORISER

Pour activer / désactiver le lecteur de billets
seulement pour recharger le credit sur le
systeme sans espéces (clé ou carte).

INFORMATIONS SYSTEME

Pour définir dans le systéme de paiement
MDB combien de lignes de texte sont
mises a disposition pour les messages
(max. 2, min. 0)

DEUXIEME DISPOSITIF SANS ESPECES

Pour activer / désactiver le fonctionnement
du deuxieme systéme sans especes.
DESACTIVER PREMIER SANS ESPECES

Pour activer / désactiver le fonctionnement
du premier systéme sans especes.

VERIFIER SANS ESPECES

Pour afficher I'état des systemes de paie-
ment sans espéces connectés avec I'equi-
pement (inactif, pas connectg, ...)

LECTEUR DE BILLETS

RECHARGE SANS ESPECES AVEC DES BILLETS

Pour activer / désactiver la possibilité de
recharger les systemes sans especes (clé
ou carte) au moyen d'un lecteur ou d'un
lecteur de billets.

POSITION DE BLOCAGE DES BILLETS

Si le lecteur de billets prend en charge cette
fonctionnalité, si active, le billet peut étre
retourné en cas d'échec de la distribution.
Lorsque la fonction est désactivée, si la
sélection échoue, le montant correspondant
en pieces est rendu, mais pas le billet.

CONFIGURATION MDB POUR BILLETS

ACCEPTEES

Utilisé pour definir quels billets seront accep-
tés parmi ceux reconnus par le lecteur.

Pour la correspondance billet/valeur, verifier la
configuration du lecteur.

MONNAIE EXACTE ACCEPTEE

Utilisé pour definir quels billets seront accep-
tés parmi ceux reconnus par le lecteur lorsque
la machine est en mode « montant exact ».

Pour la correspondance billet/valeur, vérifier la
configuration du lecteur.

BREASY

Les menus « 6.1.6 Breasy » et « 11. Option
sans contact » permettent la distribution d'une
boisson grace a l'utilisation d'une application
sur un smartphone sans toucher I'écran

Le menu breasy est « 6.1.6 » et est désactive
par défaut.

- 6.1.6 Breasy

Le menu a deux sous-menus :

- 6.1.6.1 Réglages du Breasy

- 6.1.6.2 Exportation d'images du Breasy

Pour activer le menu Breasy, vous devez

activer le protocole « exécutif » (dans le menu
6.1.1) et activer le mode « alignement des prix
ge1 rga1intien des prix exécutifs » dans le menu

L'activation de Breasy permet 'achat de boissons
al'écran grace a une adppllcatlon our smart-
phone et a l'utilisation du « Salut ! Executive

REGLAGES bDu BREASY

Dans le menu 6.1.6.1 « Réglages du
Breasy », il n'y a que le parametre « Activer ».

Le parameétre permet a la machine de com-
muniquer avec le protocole Breasy
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EXPORTATION D'IMAGES DU BREASY

Dans le menu 6.1.6.2 « Exportation
d'images du Breasy », il est possible d'ex-
porter vers la clé USB toutes les images
contenues sur la machine qui sont chargées
sur le serveur Breasy afin que I'application
les télécharge lorsqu'elle lit la configuration
de la machine, pour les afficher sur le clavier

SoLytions saNs coNTACT SopHIA (VERSION
AMERICAINE UNIQUEMENT)

Le menu de Sophia est le menu « 11.1 » et
il est activé par défaut

- 11 Option sans contact

- 11.1 Solutions sans contact Sophia
Le menu a trois sous-menus :

- 11.1.1 Réglages

- 11.1.2 Boisson

- 11.1.3 Journaux de commande

il y a deux cas d'utilisation :

- Sophia est disponible sur la machine, donc le
QR Code contient un lien Sophia, et a ce stade,
tout fonctionne avec Sophia.

- Sophia n'est pas disponible sur la machine,
donc le QR code contient une liste de boissons
et un lecteur de code-barres est disponible sur
la machine pour que vous puissiez obtenir la sé-
lection du client. La liste des boissons peut étre
modifiée dans le menu « 11.1.2 Boissons ».

Aprés avoir activé les « solutions sans contact
sophia », la machine affichera, en utilisation
normale, un QRCode a scanner avec un smart-
phone.

Apres le scannage, une application web s'ouvri-
ra avec toutes les sélections sélectionnées dans
lemenu11.1.2

Une fois qu'une boisson a éte sélectionnée, un
QRCode s'affichera sur le smartphone a scan-
neSr avec le scanner connecteé a la machine via
USB.

Apres le scannage, la machine commencera a
distribuer la boisson choisie

REGLAGES

Les parametres suivants sont présents
dans le menu « 11.1.1 Réglages » :

- Activer 'option sans contact

- Etat

- Baréme de prix a afficher

Le parametre « Activer I'option sans
contact » active la fonction

Le parametre « état » indique I'état de
fonctionnement

Si « Activer l'option sans contact » est deé-
sactivé, la valeur « état » est « Désactivée »

Si « Activer I'option sans contact » est acti-
vé, mais sans le scanner connecte, la va-
leur « etat » est « Pas en marche : le scan-
ner n'est pas connecté »

Si « Activer l'option sans contact » est acti-
vé, et que le scanner est connecte, la valeur
« etat » est « en marche »

Si le scanner est déconnecte de |'état

« marche », la valeur « état » devient « pas
en marche »

Le parametre « Bareme de prix a afficher »
est une liste dont la valeur change en fonc-
tion du protocole défini :

- MDB [ piece de monnaie, sans especes
1, sans especes 2

- EXECUTIVE [ Executive

BOISSONS

Le menu par défaut « 11.1.2 boissons »
n'est pas active, et ne |'est que si la valeur
du paramétre « état » (voir ci-dessus) est
« en marche »

Ce menu contient les parameétres suivants :
- Tout sélectionner

- Utilisation du QRCode (%)

- Une liste de boissons a I'écran

Le parametre « tout sélectionner » vous
permet de sélectionner ou de désactiver la

ossibilité d'afficher le QRCode pour toutes
es boissons a I'écran

Le paramétre « Utilisation du QRCode
(%) » indique le pourcentage de boissons
qui exigent I'affichage du QRCode.

Selon le message affiché a I'écran, si ce
pourcentage dépasse 100 %, le QRCode
n'est plus affiche.

La liste des boissons vous permet de sé-
lectionner ou de désactiver l'affichage du
QRCode pour la sélection spécifique.

JOURNAUX DE COMMANDES

Le menu « 11.1.3 Journaux de com-
mande » contient les journaux de la com-
munication entre Sophia et la machine

Corree APPEAL

Le menu « Coffee APPeal » est « 11.2 » et
est activé par défaut

- 11.2 Coffee APPeal
Ce menu a un sous-menu :
- 11.2.1 Réglages Coffee APPeal
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L'activation de Coffee APPeal permet
I'achat de boissons a I'écran via une ap-
plication pour smartphone en scannant le
QRcode qui apgaralt a l'écran (et en com-
muniquant via Bluetooth)

RecLAGES CoFree APPEAL

Dans le menu « 11.2.1 Réglages Coffee
APPeal », il y a deux parametres :

- Activer Coffee APPeal

- Etat

Le paramétre « Activer Coffee APPeal »
vous permet d'activer la fonction

Le parametre « Etat » indique I'état d'acti-
vation

Si le parametre « Activer Coffee APPeal »
est désactivé, sa valeur est « Désactivé »

Si le parametre « Activer Coffee APPeal »
est active, sa valeur est « En marche »

PRIX

SYMBOLE DE LA DEVISE

Une fois le crédit affiché, la fonction peut
définir le symbole de la devise parmi ceux
qui ont été predéfinis.

PRIX DE VENTE

L'appareil (selon le moyen de paiement)
peut gérer jusqu'a 4 prix différents pour
chaque sélection.

Les prix peuvent étre actifs selon la tranche
horaire définie (standard ou promotionnel).
Les prix sont regroupés en 4 listes.

Pour chacune des 4 listes, le prix peut

étre fixé de fagon gIobaIe‘(meme(Fn_x pour
toutes les sélections) ou a titre individuel
(pour chacune des sélections).

MOT DE PASSE DE DISTRIBUTION GRATUITE

Active / désactive la distribution gratuite
d'une ou plusieurs sélections avec un mot
de passe.

Définir :

-le mot de passe pour une boisson a distri-
bution gratuite

ou

-le mot de passe pour distribuer plusieurs
sélections gratuitement.

-PRIX PAR TRANCHE HORAIRE

Permet de définir les tranches horaires
(standard ou promotionnel) pour les ventes
a prix difféerenciés.

-Appuyer sur le jour ou les tranches ho-
raires seront definies.

-Appuyer sur le bouton « ajouter », puis sur
la ligne de la tranche horaire pour pouvoir

positionner le rectangle indiquant I'heure.

- Faire glisser le rectangle pour définir précisé-
ment [heure.

Pour éliminer un rectangle, appuyer sur le bou-

ton « retirer », puis appuyer sur le rectangle a

éliminer.

Les réglagfes effectués pour toute la semaine

ou un seul jour peuvent étre copiés.

Appuyer sur « Copier jour » pour pouvoir :

- Copier les tranches horaires qui ont été défi-
nies pour un seul jour de la semaine ; appuyer
sur le jour pour définir le mode économie
d'énergie, puis appuyer sur « coller le jour ».

- Copier les tranches horaires qui ont été défi-
nies pour tous les jours de la semaine ; ap-
puyer sur « coller vers tous les jours ».

|\|\|\|\|I
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IMPORT / EXPORT

Inclut toutes les fonctions pour I'exportation et
l'importation des statistiques, des parameétres de
machines, des ensembles graphiques etc.

EVA-DTS

Permet d'exporter les données EVA-DTS sur une
clé USB et/ou sur des dispositifs de transmission
de données (RS232, IrDA, télémétrie etc.).

USB
Sauvegarde un fichier EVA-DTS sur la clé USB.

PROTOCOLE DE COMMUNICATION EN SERIE

Gréce a cette fonction, il est possible de décider
quel protocole de communication utiliser pour la
communication avec les dispositifs d'acquisition
de données.

DDCMP - EDDCMP
lls sont les paramétres configurables suivants :
- Débit en bauds: est la vitesse de transmission

a utiliser dans les communications entre |'appa-
reil et les dispositifs d'acquisition des donnees.

-Code de passe: c'est un code qui doit étre
le méme que celui du terminal de transfert de
données pour étre identifié.

&S\ 161718192021 222324
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Le réglage par defaut est 0.

-Code de sécurité: c'est le code de sé-
curité de reconnaissance mutuelle entre
I'appareil et le terminal EVA-DTS.

Le réglage par défaut est O.

-Fin de transmission: si elle est activée,
elle peut identifier la fin du signal de trans-
mission (EOT) qui est envoye avec le der-
nier paquet et interrompre la transmission
de données.

DEX/UCS

lls sont les paramétres configurables suivants :

-Débit en bauds: est la vitesse de trans-
mission a utiliser dans les communica-

tions entre l'appareil et les dispositifs
d'acquisition des données.

VIDEOS

Permet I'importation/I'exportation des vi-
déos depuis I'appareil avec une clé USB.

FORMATS VIDEO PRIS EN CHARGE

-MP4 codes H264 et 25 tranches/sec

-AVI codes XVID, MPEG2 et 25 tranches/sec
-MQV codes MPEG4 et 25 tranches/sec

- Résolution de I'économiseur d'écran maxi-
mum : 1024x600

- Résolution vidéo de divertissement :
800x480.

(O L'utilisation du contenu de haute
qualité impactera la performance éné-
rale de l'appareil et l'utilisation de l'es-
pace mémoire.

/A La lecture de vidéos peut exiger
I'autorisation du titulaire du droit d'au-
teur ou d'autres droits liés au contenu
en question.

Tacher de respecter les lois sur les
droits d'auteur en vigueur dans le pays
ou l'appareil est installe.

IMAGES

Permet l'importation/I'exportation des
images depuis l'appareil avec une clé USB.

FORMATS D'IMAGE PRIS EN CHARGE
-JPG, PNG

(@ L'utilisation du contenu de haute
qualité impactera la performance éné-
rale de l'appareil et I'utilisation de I'es-
pace mémoire.

A L'affichage d'images peut exiger
I'autorisation du titulaire du droit d'au-
teur ou d'autres droits liés au contenu
en question.

Tacher de respecter les lois sur les
droits d'auteur en vigueur dans le pays
ou l'appareil est installé.

ERREURS DU FICHIER JOURNAL

Exporte les erreurs trouvées sur la machine
dans un fichier journal.

Il est stocké sur une clé USB.
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SYSTEME

ESSAI DE COMPOSANT

Permet de veérifier les principaux compo-
sants de l'appareil.

Les composants qui peuvent étre vérifiés
sont affichés.

Choisir le composant a vérifier.

UNITE D'INFUSION
Se met a déplacer l'unité d'infusion.

RESERVOIR ESPRESSO
Une dose de grains de café est moulue.

DOSEUR MOTORISE

Le doseur motorisé de poudre instantanée
est activé pendant quelques secondes.

MIXEUR

Le mixeur est activé pendant quelques
secondes.

ECLAIRAGE

L'éclairage de I'appareil est activé pendant
quelques secondes.

ELECTROVANNES

L'électrovanne sélectionnée est activée
pendant quelques secondes.

POMPES

La pompe sélectionnée est activée pen-
dant quelques secondes.

A Pendant I'essai, de I'eau chaude est
distribuée : ne pas mettre les mains
dans la zone de distribution.

ESSAIS DES CAPTEURS ET DES DISPOSITIFS D'ENTREE
Affiche I'état des différents capteurs et/ou
commandes de lI'appareil (sondes, micro-
rupteurs etc.)

Pour les dispositifs avec les fonctions ON/
OFF, I'état s'affiche avec une couleur :le
vert est utilisé si I'appareil est actif / action-
neé, et le rouge est utilisé s'il est désactive/
n'a pas été actionné.

Pour les capteurs, la valeur détectee s'af-
fiche (par ex. température).

ESSAIS DES DISPOSITIFS DE SORTIE

Permet de vérifier le fonctionnement des
différents composants de I'appareil.

Les composants qui peuvent étre veérifiés
sont affichés.

Choisir le composant a tester.

Pour des raisons de sécurité, les essais
oivent étre menés avec la porte fermée.

Appuyer et maintenir enfonce le bouton
du composant pour l'activer et verifier qu'il
marche.

Une fois le bouton relaché, le composant
sera éteint.

ESSAI DE L'ECRAN TACTILE
Permet de vérifier la fonction de I'écran tactile.

Appuyer et faire glisser le doigt sur I'écran
tactile.

Chaque robinet laisse une trace aux couleurs
différentes.
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REMPLIR ET VIDER LE CHAUFFE-EAU
Le chauffe-eau peut étre rempli et vidé.

Le circuit hydraulique est automatiquement
rempli.

Si le travail est accompli sur le circuit hy-
draulique ou que des poches d'eau consé-
guentes se mettent a se former, remplir
manuellement le circuit hydraulique.

La fonction de vidange du chauffe-eau
ouvre une électrovanne pour laisser l'air
entrer dans le chauffe-eau.

REMPLISSAGE DU CHAUFFE-EAU

Le chauffe-eau est rempli lorsque l'appareil
est installé.

Utiliser cette fonction pour remplir le
chauffe-eau apres le travail d'entretien du
circuit hydraulique ou si des poches d'eau
conséquentes se sont formées.

VIDANGE DU CHAUFFE-EAU

La chaudiere doit étre vidangée par du
personnel technique.

/A L'eau du chauffe-eau est trés R
chaude et peut provoquer des brilures.

Attendre le refroidissement de I'eau
ans le chauffe-eau avant la vidange.

L'appareil a une procédure de « refroidisse-
ment rapide » du chauffe-eau.

La fonction de vidange ouvre une élec-
trovanne pour laisser l'air entrer dans le
chauffe-eau.

ESSAIS DES PARAMETRES DE LA MACHINE

Configure le temps d'activation des compo-
sants lors de l'essai auto.

SELECTIONS COMPLETES

Pour effectuer complétement des sélections
de tests (boissons avec accessoires, avec
accessoires uniquement, sans accessoires).

Les accessoires désignent les tasses, les
agitateurs et le sucre.

RESTAURER LES REGLAGES PAR DEFAUT
Pour restaurer les réglages par défaut pour
I'équipement.

[ Toutes les données statistiques, la liste
des pannes et les réglages seront perdus.

REDEMARRAGE DE L'EQUIPEMENT PROGRAMME

Pour programmer le redémarrage automa-
tique de 'équipement.

Utiliser la fonction pour redémarrer I'équi-
pement immediatement.

RETABLIR LES REGLAGES PAR DEFAUT

Permet de rétablir les réglages par défaut
de l'appareil.

(D Tous les réglages, données statis-
tiques et listes de pannes seront perdus.

Pour effectuer completement des sélections
de tests (boissons avec accessoires, avec
accessoires uniquement, sans accessoires).

Les accessoires designent les tasses, les
agitateurs et le sucre.

RESTAURER LES REGLAGES PAR DEFAUT
Pour restaurer les reglages par defaut pour
I'équipement.

' Toutes les données statistiques, la liste
des pannes et les reglages seront perdus.

REDEMARRAGE DE L'EQUIPEMENT PROGRAMME

Pour programmer le redémarrage automa-
tique de I'équipement.

Utiliser la fonction pour redémarrer I'équi-
pement immediatement.

REGLAGES DE L'HEURE ET DE LA DATE

L'heure et la date servent a enregistrer des

événements (par exemple pannes etc.), a

gerer les lavages programmes et a génerer
es avertissements d'entretien.

Définit la date et I'heure actuelles.

LANGUE

La langue prédéfinie qui sert a afficher les
messages sur l'interface utilisateur et dans
les menus peut étre changée.

Certaines langues sont disponibles pour la
fonction « changer de langue ».
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PROFILS UTILISATEURS

Certaines fonctions de dprogra_lrr)mation
peuvent étre activées/désactivees avec les
profils d'acces.

Le profil d'accés veille & ce que seules les
fonctions liées a celui-ci puissent étre utilisées.

Chaque profil d'utilisateur a un mot de passe
d'acces.

Les mots de passe par défaut sont :
- Technicien (4444)

- Distributeur (3333)

-Chargeur (2222)

- Utilisateur (1111)

Les fonctions de programmation avancée
ne peuvent étre utilisees par des per-
sonnes ayant une connaissance speci-
fique de I'appareil (personnel technique)
et des reglementations d'hygiéene.

Cette fonction peut servir a changer le mot de
passe d'acces pour chaque profil utilisateur ;
appuyer sur l'icone clavier pour changer le mot
de passe.

RESEAU

Les configurations du réseau varient en fonc-

tion du réseau et/ou I'opérateur téléphonique
choisi et les protections de réseau adoptées.

Wi-Fi

Active et configure la connexion Wifi de I'équi-
pement.

Activer la connexion de I'équipement au Wifi.
L'équipement prend en charge les principaux
systemes de cryptage Wifi (cryptographie).
Le cryptage « ouvert » ne garantit aucun type
de protection.

En activant la connexion Wifi, I'équipement
indique les réseaux Wifi disponibles pour la
connexion.

Choisir le nom du réseau Wifi (SSID) de
connexion ; si le réseau Wifi est masqueé, il faut
connaitre le nom (SSID) et le saisir manuellement.

Les parametres réseau (tels que l'adresse IP,
...) peuvent étre :

- attribués automatiquement (serveur DHCP)
ou

-manuellement.

Il doit y avoir un serveur DHCP sur le ré-
seau pour attribuer automatiquement des
parametres reseau.

(? Les paramétres relatifs aux protections
et au mot de passe pour accéder au reé-
seau Wifi doivent étre configurés manuel-
lement.

L'adresse MAC est une adresse unique at-
tribuée par le fabricant qui identifie la carte
réseau de I'équipement.

L'adresse MAC ne peut pas étre changee.
BLUETOOTH

Active et configure la connexion Bluetooth
et permet I'échange de données (courte
dgstanc_:e_? entre ['équipement et d'autres
dispositits.

Pour brancher un dispositif Bluetooth, vous
devez:

-entrer l'identifiant de I'équipement.

-rendre I'équipement détectable lors de la
recherche de dispositifs Bluetooth.
En mode detection, un signal sans fil est
transmis en mode découverte, permettant
au dispositif d'étre détecte par d'autres
dispositifs.

-entrer le code d'authentification et associer
le dispositif Bluetooth.

Lorsqu'un dispositif peut étre détecté, le
mode de couplage est habituellement ega-
lement activé.

Tous les dispositifs associés s'affichent.

ReEGLAGEs bu MODEM

Active et configure les paramétres de
connexion du modem.

Activer la connexion du modem afin d'afficher
et de configurer les paramétres.

Les valeurs de paramétres (par exemple
adresse APN, données d'acces, ...) varient
en fonction de I'opérateur téléphonique choi-
si : les demander a l'opérateur.

PARE-FEU

Active / désactive le pare-feu pour protéger
les connexions entrantes dans I'équipement.

MISE A JOUR LOGICIELLE
Affiche la version logicielle de I'appareil.

Cela permet aussi de mettre a jour le logiciel
de l'appareil a I'aide d'une clé USB ou d'une
connexion réseau.

MISE A JOUR A L'AIDE D'UNE USB

Le logiciel de Ijapgareil peut étre mis a jour a

['aide d'une clé USB

-Insérer la clé USB qui contient le nouveau
logiciel.

-Parcourir le systeme de fichiers de la clé

USB et sélectionner le fichier avec la mise a
jour du logiciel.

INFORMATIONS

Permet d'afficher toutes les informations sur
le logiciel de I'appareil (version, theme gra-
phique utilisé, configuration de machine etc.).
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CONNECTIVITE

L'équipement est en mesure d'envoyer des
notitications (par courriel) relatives aux évene-
ments et aux pannes.

(DPour pouvoir envoyer la notification par
courriel, il faut une connexion réseau active.

)La machine envoie des courriels de no-
tification. Il est impossible de recevoir des
courriels sur I'équipement.

Activer la fonction pour permettre le réglage
des paramétres pour I'envoi des courriels.

Les parameétres varient en fonction du serveur
de courriels utilisé (fournisseur du service de
messagerie

L'équipement fournit une série de parametres
préconfigurés pour les principaux fournisseurs
de messagerie €lectronique sur Internet.

Il est Possible de saisir manuellement les pa-
rametres de courriels pour les autres fournis-
seurs de messagerie electronique sur Internet

(D)Pour les serveurs de courriels sur le
réseau LAN, contacter I'administrateur de
réseau (administrateur de systéme) pour
les bons parameétres de courriels.

Pour les fournisseurs de messagerie
electronique sur Internet, il faut contacter
le fournisseur de messagerie électronique
ou les services d'assistance pour pouvoir
acceder aux parametres de courriels ap-
propriés.

Vous pouvez saisir et supprimer des adresses
électroniques auxquelles les notifications
peuvent étre envoyees.

Aprés avoir configuré les parametres, vous
Pouvez envoyer un courriel d'essai pour verifier
a bonne configuration.

NOTIFICATION D'EVENEMENTS

Activer les événements pour lesquels la récep-
tion des notifications est souhaitee (par ex. ac-
C€s aux menus, opérations d'assainissement, ...)

NOTIFICATION DE PANNES

Activer les pannes pour lesquelles la réception
de notifications est souhaitée (par ex. pas de
café, pas d'eau etc.)

CLOUD

AMICLO

CONFIGURATION

Pour activer / désactiver les fonctionnalités
cloud d'Amiclo

Vous pouvez :

-Activer le redémarrage de I'équipement a
distance.

-Activer le redémarrage de l'application de
I'équipement a distance.

-Activer la réinitialisation de la panne a
distance.

ETAT AMICLO

Pour afficher les informations sur la version
Amiclo active

MONTRER L'AFFICHAGE DU FICHIER JOURNAL AMICLO

Pour afficher le fichier iou_rnal amiclo ; le fi-
chier journal permet a |'utilisateur d'afficher
les messages échangeés entre I'équipement
et Amiclo.

CONNECTIVITY BOX INTEGREE
Pour activer et configurer la connectivity
box de I'équipement.

Les parametres requis sont fournis par le
fabricant.

ETAT
Pour afficher les informations sur la version
de connectivity box

AFFICHAGE DU FICHIER JOURNAL

Pour afficher le fichier journal de la connec-
tivity box intégrée ; le fichier journal per-
met a |'utilisateur d'afficher les messages
échanges entre I'équipement et la connec-
tivity box.

SOLUTIONS SANS CONTACT SOPHIA
(VERSION AMERICAINE UNIQUEMENT)

Le menu de Sophia estle menu « 11.1 » et
il est activé par défaut

- 11 Option sans contact

- 11.1 Solutions sans contact Sophia
Le menu a trois sous-menus :

- 11.1.1 Réglages

-11.1.2 Boisson

- 11.1.3 Journaux de commande

Aprés avoir active les « solutions sans
contact sophia », la machine affichera, en
utilisation normale, un QRCode a scanner
avec un smartphone.

Aprés le scannage, une application web
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s'ouvrira avec toutes les sélections sélection-
nees dans le menu 11.1.2

Une fois qu'une boisson a été sélectionnée, un
QRCode s'affichera sur le smartphone a scan-
neSr avec le scanner connecté a la machine via
USB.

Apres le scannage, la machine commencera a
distribuer la boisson choisie

REGLAGES

Les parametres suivants sont présents dans le
menu « 11.1.1 Réglages » :

- Activer |'option sans contact

- Etat

- Baréme de prix a afficher

Le paramétre « Activer |'option sans contact »
active la fonction

Le parameétre « état » indique I'état de fonction-
nement

Si « Activer l'option sans contact » est désacti-
vé, la valeur « etat » est « Désactivee »

Si « Activer l'option sans contact » est acti-

Ve, mais sans le scanner connecte, la valeur

« etat » est « Pas en marche : le scanner n'est
pas connecté »

Si « Activer l'option sans contact » est active, et
que le scanner est connecte, la valeur « état »
est « en marche »

Si le scanner est déconnecté de |'état

« marche », la valeur « état » devient « pas en
marche »

Le paramétre « Baréme de prix a afficher » est
une liste dont la valeur change en fonction du
protocole défini :

- MDB [ piece de monnaie, sans especes 1,
sans especes 2

- EXECUTIVE [ Executive

BOISSONS
Le menu par défaut « 11.1.2 boissons » n'est
pas active, et ne l'est que si la valeur du para-
meétre « état » (voir ci-dessus) est « en marche »

Ce menu contient les parameétres suivants :
- Tout sélectionner

- Utilisation du QRCode (%)

- Une liste de boissons a I'écran

Le parametre « tout sélectionner » vous permet
de sélectionner ou de désactiver la possibilité
d'afficher le QRCode pour toutes les boissons a
I'écran

Le paramétre « Utilisation du QRCode (%) »
indique le pourcentage de boissons qui exigent
I'affichage du QRCode.

Selon le message affiché a I'écran, si ce pour-

centage dépasse 100 %, le QRCode n'est plus
affiche.

La liste des boissons vous permet de sélec-
tionner ou de désactiver l'atfichage du QR-
Code pour la sélection spécifique.

Journaux de commandes

Le menu « 11.1.3 Journaux de commande »
contient les journaux de la communication
entre Sophia et la machine

COFFEE APPEAL

Le menu pour « coffee APPeal » est le menu
«11.2 » et il est activé par défaut

- 11.2 Coffee APPeal
Le menu a un sous-menu :
- 11.2.1 Réglages Coffee APPeal

L'activation de Coffee APPeal permet I'achat
de boissons a I'écran via une application pour
smartphone en scannant le QRcode %ui appa-
rait a 'écran (et en communiquant via Bluetooth)

Réglages Coffee APPeal

Dans le menu « 11.2.1 Réglages Coffee AP-
Peal », il y a deux paramétres :

- Activer Coffee APPeal

- Etat

Le parametre « Activer Coffee APPeal » vous
permet d'activer la fonction

Le parametre « Etat » indique I'état d'activation
Si le paramétre « Activer Coffee APPeal » est
désactivé, sa valeur est « Désactive »

Si le parametre « Activer Coffee APPeal » est
activé, sa valeur est « En marche »
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L'intégrité de I'appareil et sa conformité
avec les réglementations du systéme
correspondant doivent étre vérifiées,
au moins une fois par an, par du per-
sonnel spécialisé.

@ Toujours débrancher I'appareil du ré-
seau électrique secteur avant de com-
mencer tout travail d'entretien qui exige
le démontage des composants.

Les opérations décrites ci-dessous ne
doivent étre menées que par du per-
sonnel qui a acquis un savoir spéci-
fique au fonctionnement de l'appareil,
tant sur le plan de la sécurité électrique
que de I'hygiéne.

INTRODUCTION GENERALE

Afin de garantir son bon fonctionnement,
la machine doit faire I'objet d'un entretien
périodique.

Voici les opérations a mener et la fré-
quence a laquelle il faut les mener ; elles
ont un caractére purement indicatif car
elles dépendent des conditions d'utilisation
(par ex. dureté de I'eau, humidité de I'envi-
ronnement et température, type de produit
utilisé etc.).

Les opérations décrites dans ce chapitre
ne comprennent pas toutes les interven-
tions d'entretien.

Les interventions les plus complexes (par
ex. détartrage du chauffe-eau) doivent étre
meneées par un technicien ayant acquis une
connaissance spécifique du distributeur.

Pour éviter généralement les risques d'oxy-
dation ou d'agressions chimiques, les
surfaces en acier inox verni doivent étre
maintenues propres a l'aide de détergents
neutres (éviter d'utiliser des solvants).

En aucun cas des jets d'eau ne doivent
étre utilisés pour laver l'appareil.

INTERRUPTEUR PRINCIPAL ET FUSIBLE

Pour accéder a l'interrupteur principal de
I'appareil, retirer les récipients de résidus
solides et liquides.

Important !

Le bornier de cébles en ligne, le fusible
en ligne et le filtre de bruit sont tou-
jours alimentés.

A l'intérieur de I'appareil, seules les
pieces marquées avec le symbole
ci-dessous restent sous tension.

AN

Les capots protecteurs doivent étre
retirés apres avoir débranche I'appareil
de lI'alimentation électrique.

Fig. 39

1. Interrupteur principal L
2. %hauffe—eau a vapeur et thermostats de sécurité
u cafe
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ENTRETENIR L'UNITE D'INFUSION

Z4000

Au bout de 10 000 articles distribués ou
tous les 6 mois, le groupe de café exige un
petit effort de travall d'entretien pour optimi-
ser son mode de fonctionnement.

Pour effectuer le travail d'entretien, l'unité
doit étre retiree comme suit :

1. Débrancher la buse de sortie du café de
l'unité en la tournant a 90° de la tige de
raccordement et la tirant vers I'extérieur.

2. Tourner le levier d'arrét d'extrémité
d'unite en le pivotant jusqu'a sa position
horizontale.

3. Retirer l'unité de café.

Fig. 40

Piston supérieur i
Buse de sortie du café
Racloir inférieur
Tige de raccordement
Vis latérale
Cle iy
Joint supérieur o o
Levier d'arrét d'extrémité d'unite
Filtre supéerieur
Filtre inférieur
Racloir inférieur
Piston inférieur
Joint inférieur ]
Bague de guidage de piston
Racloir supérieur
Capot d'unite

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9
1
1
1
1
1
1
1

0.
1.
2.
3.
4.
5.
6.
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RETIRER / REMPLACER LE FILTRE ET LE
JOINT SUPERIEURS

Afin de retirer ou de remplacer le filtre et le
joint supérieur, procéder comme suit :

1. Desserrer la vis de fixation latérale (6) de
la clé de piston supérieur (5).

2. Tourner le piston supérieur (1) vers le haut.
3. Retirer et remplacer le joint supérieur (7).

4. Dévisser le filtre supérieur (9) pour pouvoir
le retirer et le remplacer.

RETRAIT / REMPLACEMENT DU FILTRE INFE-
RIEUR ET DU JOINT

Afin de retirer ou de remplace le filtre infé-
rieur et le joint, procéder comme suit :

1. Mettre manuellement I'unité en position de
déversement avec le piston inférieur (12).

2. Desserrer la vis de fixation centrale pour
retirer le filtre (10).

3. Appuyer sur I'extrémité de la bague de
guidage du piston (14) pour obtenir une
course su%)lémentaire depuis le piston
inférieur (12).

4. Utiliser un petit tournevis, un pied-de-
biche et faire glisser le piston inférieur (12)
de la tige du piston (14) tout en prenant
soin de ne pas endommager le piston ou
les éléments d'étanchéite.

5. Retirer et remplacer le joint inférieur (13).

ENTRETENIR L'UNITE D'INFUSION

Z4000 ESFB

Au bout de 10 000 articles distribués ou
tous les 6 mois, l'unité d'infusion exige un
petit effort de travail d'entretien pour optimi-
ser son mode de fonctionnement.

Pour effectuer le travail d'entretien, l'unité
d'infusion doit étre retirée :

1. Débrancher la buse de sortie du café es-
resso de l'unité en la tournant a 90° de
a tige de raccordement et la tirant vers
I'extérieur.

2. Tourner le levier d'arrét d'extrémité
d'unité en le pivotant jusqu'a sa position
horizontale.

3. Retirer l'unité d'infusion.
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RETIRER / REMPLACER LE FILTRE ET LE
JOINT SUPERIEURS

Afin de retirer ou de remplacer le filtre et le
joint supérieur, procéder comme suit :

1. Desserrer la vis de fixation latérale de la clé.

2. Tourner le piston supérieur vers le haut.
3. Retirer et remplacer le joint supérieur.

4. Dévisser la bague d'étanchéité pour retirer
le filtre supérieur.

(D Reéinseérer le porte-filtre tout en veillant &

ce que la surface soit tournée vers le haut.

Fig. 44

1. Bague d'étanchéité

2. Filtre piston supérieur .

3. §upport de filtre de piston supérieur
. Vis

RETRAIT / REMPLACEMENT DU FILTRE INFE-
RIEUR ET DU JOINT

Afin de retirer ou de remplace le filtre infé-
rieur et le joint, procéder comme suit :

1. Mettre manuellement l'unité en position
de déversement avec le piston inférieur
en position haute.

2. Desserrer la vis de fixation centrale pour
retirer le filtre.

3. Appuyer sur I'extremite de la bague
de guidage du piston pour obtenir une
course supplémentaire depuis le piston
inférieur.

4. Utiliser un petit tournevis, un pied-de-
biche et faire glisser le piston inférieur
tout en prenant soin de ne pas endom-
rr;]agte,r le piston ou les éléments d'étan-
chéité.

5. Retirer et remplacer le joint inférieur.

Fig. 45

1. Vis

2. Filtre

3. Joint _

4. Support de filtre
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OPERATIONS PERIODIQUES

Ce manuel indique les éventuels points
faibles et inclut des informations sur le
contréle de I'éventuelle prolifération de
bactéries.

En vertu des réglementations de santé
et de sécurité en vigueur, l'opérateur
doit suivre des procédures d'auto-
controle, identifiées conformément a
la Directive HACCP (Hazard Analysis
Critical Control Point) et a la lIégislation
nationale.

Au moins une fois par an, ou plus souvent
selon le mode d'utilisation de 'appareil et
la qualité de I'eau entrante, il faut nettoyer
et stériliser tout le circuit et les pieces qui
entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires.

ASSAINISSEMENT

- Tous les composants qui entrent en contact
avec les denrées alimentaires, y compris
les tubes, doivent étre retirés de l'appareil
et de toutes ses pieces démontées ;

-Tous les residus et films visibles doivent
étre retires mecaniquement a l'aide de tam-
pons et de brosses si nécessaire ;

-Les composants doivent étre trempés pen-
dant au moins 20 minutes dans une solu-
tion sterilisante ;

-Les surfaces intérieures de |'appareil
doivent étre nettoyés avec la méme solu-
tion stérilisante ;

-Rincer abondamment et remonter les diffé-
rents composants.

Avant de redémarrer I'appareil, les opé-
rations de stérilisation doivent étre me-
nées a nouveau avec les composants
installés, comme décrit au chapitre

« Nettoyer les mixeurs et les circuits de
denrées alimentaires ».

66

07 -2023 6105 00



MIXEUR 4. Retirer les ventilateurs : bloquer le disque

Pour | iis qui distribuent des bois- installé sur |'arbre du mixeur motorisé
ourles appareils qui distriouent des bols avec un doigt, puis dévisser le ventilateur
sons instantanées, retirer les composants :
: du mixeur.
comme suit :

1. Debrancher les tuyaux des raccords du
mixeur.

2. Tourner la bague de blocage du mixeur
dans le sens antihoraire et retirer le
mixeur.

Prendre soin de bien le verrouiller pen-
dant le remontage.

3. Séparer I'entonnoir a poudre instanta-
née, le bac a poudre et I'entonnoir a eau.

Fig. 47

5. Tremper les pieces pendant env. 20 mi-
nutes dans un récipient contenant une so-
lution stérilisante préalablement préparée.
Laver tous les composants avec des
produits stérilisants (suivre le dosage
iIndiqué par le fabricant), en prenant soin
d'éliminer mécaniquement les résidus et
films a I'aide de brosses et de tampons si
nécessaire.

6. Vérifier que le joint d'étanchéité du mixeur
motorisé n'est pas tordu et n'a pas perdu
son élasticité.

7. Remonter les tiroirs a poudre et les enton-
A ; ‘ noirs a poudre apres les avoir soigneuse-
. Entonnoir a poudre instantanée g 2
Bac & po,uc‘lrg instantanée ment rinces et seches.

- Eptopnoir a eau 8. Remettre le mixeur en place et s'assurer

1

2

3 / .

4. Ventilateur du mixeur ] . . HAS 1dlC Ol 5 dooU]
5. Raccord de tuyau de boisson instantanée que l'entonnoir a eau a été bien inseére.
6. Bague de blocage du mixeur

Fig. 48
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Aprés avoir remonté les composants, il faut: NETTOYER LES BUSES ET BECS

Laver le mixeur et ajouter quelques gouttes  Chaque semaine ou plus souvent, selon

de la solution assainissante dans les dif- la fréquence d'utilisation de l'appareil et la
férents entonnoirs et rincer abondamment  qualite de I'eau entrante, il faut assainir les
pour éliminer tous les résidus de la solution  conduites de distribution de boisson instan-
qui a été utilisée. tanée et les buses.

Pour nettoyer les buses, procéder comme suit :

1. Tirer la poignée des buses télescopiques
vers le bas.

2. Retirer le capot et détacher les tuyaux
des buses.

3. Débrancher le tuyau de distribution du
café de la buse du diviseur de flux.

4. Détacher la buse du diviseur de flux du
support de buse.

5. Retirer le diviseur de flux, et les buses de
boissons instantanées.

6. Poursuivre l'assainissement de tous les
composants, en prenant soin d'élimi-
ner mécaniquement tous les résidus et
films visibles a I'aide de tampons et de
brosses si nécessaire.

Nettoyer les becs (le cas échéant) avec un
chiffon imbibé de solution assainissante.
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RETIRER LES RECIPIENTS DE
PRODUITS

Les récipients sont équipés d'un ai-
mant de sécurité qui indique la pré-
sence / I'absence des récipients pour
les commandes électroniques.

Si le capteur ne détecte pas les réci-
pients, les moulins sont désactivés.

Pour retirer les récipients de produits
(grains de café ou produits instantanés), il
suffit de retirer la poignée et de soulever le
récipient par l'arriere.

Toujours soulever le récipient par
I'arriere de maniére a désactiver les
moulins, la non-conformité avec cette
procédure peut causer des blessures
corporelles (opération accidentelle du
moulin).

Si la poignée du récipient est tirée, elle
ferme le volet tout en libérant un récipient
de l'appareil.

Pendant le remontage, repositionner le
récipient et pousser la poignee a l'intérieur
du récipient.

Prendre soin de bien fixer le récipient sur
I'appareil.

Fig. 49

1. Poignee
2. Aimant

NETTOYAGE DU RECIPIENT DE
CAFE INSTANTANE

Pour nettoyer le récipient instantané, il faut
le vider et le retirer de la machine en tirant
sur le levier et en le faisant glisser comme
indiqué a la fig. 53

RETIRER LES PANNEAUX
LATERAUX ET ARRIERE

Pour obtenir I'accés aux composants inté-
rieurs, les panneaux doivent étre retirés.

1. Retirer le récipient de résidus liquides.

2. Retirer les vis de fixation des panneaux
lateraux.

3. Retirer les molettes de fixation des pan-
neaux latéraux.

4. Faire glisser les panneaux latéraux pour
les liberer.

5. Pour retirer le panneau arriere, le glisser
a gauche.

Pour remonter les panneaux, répéter le

processus dans l'ordre inverse.

Fig. 50

1. Molettes de fixation de panneau latéral
2. Molette de fixation de panneau droit

3. Molette de fixation de panneau gauche
4. Molette de fixation de panneau arriere
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PROTECTION THERMIQUE DU
CHAUFFE-EAU

Un thermostat de sécurité protége le/les
chauffe-eau de la surchauffe en désacti-
vant I'élément chauffant du chauffe-eau en
cas de panne du systéme de commande.

Le thermostat intervient si la température
intérieur de I'eau dépasse le seuil de sécu-
rité.

() Si le travail doit étre exécuté sur

le thermostat, il faut attendre que le
chauffe-eau se refroidisse avant d'iden-

tifier la cause de la panne et de réinitia-
liser manuellement le thermostat.

/\ Si le thermostat de sécurité in-
tervient, il doit étre remplacé avec le
chauffe-eau. La sonde de température
et les joints d'étanchéité des raccords
peuvent étre irréversiblement endom-
magés.
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Fig. 51

1. Bornier
2. Carte mére

DEMONTAGE DU CONVOYEUR DE
DECHETS LIQUIDES

Il est possible de démonter le convoyeur de
déchets liquides pour le nettoyage ou accé-
der au raccordement du Z4000 préchauffé

Fig. 52

Thermostats de sécurité pour chauffe-
eau a espresso et a vapeur accessibles
en ouvrant la porte ou en retirant le bac a
déchets solides

Fig. 53

Comment retirer le convoyeur de déchets
liquides

Fig. 54

Connecteur pour le branchement électrique
du groupe espresso Z4000 chauffé
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CARTE D'ACTIVATION

20
21
22
—— 23

24

25

Fig. 55

Le chauffe-eau a vapeur est équipé d'un
deuxieme thermostat de sécurité acces-
sible apres le retrait de la machine latérale
gauche, (voir image 64), l'accessibilité et la
restauration doivent étre effectuées en tant

26

27

qu'opération d'entretien. — 28
5 SRR NNO) | 2
dl;: = Em NN
= N NDEN;I = \
o . %%ﬂ% L
B_. ] =
5 elgmee og \]W
S i BD NN
Qcﬂu@ NQ =] T m=ss 32
A | = 5
N N U= 5l ﬁ —
RO enODINNNAL
O [ ~ T« 1
37 36 35 34

07 - 2023 6105 00 71



QLOONSGTALN~O

J12 Moteur MMA (le cas échéant), réchauffeur
de l'unité d'infusion
J16 non utilisé _
J28 usage interne uniquement
J35 réservoir de niveau
J1 signaux d’entrée
J39 usage interne uniquement
J29 écran tactile
J2 signaux d'entrée )
J20 interface de connexion SOM
J8 entrées de securité
J11 ventilateur d'aspiration de vapeur
J34 non utilise
J36 lecteur |
J13 non utilisé ]
J27 usage interne uniquement
J41 carte d'interface de paiements
J37 connecteur de projecteur
J9 usage interne uniquement
J33 microrupteur porte ouverte
J4 non utilisé

21. JBEVADTS

. J5 non utilisé o

. J18 éclairage de la zone de distribution

. J25 port USB

. J24 port USB

6. J23 port USB

. J32 non utilisé ) .

. J31 connexion de la carte d'alimentation

. J10 capteur de niveau de réservoir & NTC
. J40 usage interne uniquement

. K2 relais

K1 non utilisé

. J30 carte d'alimentation électrique 24 Vcc

. J7 électrovannes et doseurs simples courants
., moteur Z4000 et came Z4000

. J6 électrovannes

. J17 électrovannes

ALIMENTATION ELECTRIQUE

L'alimentation électrique fournit une tension
de24CC a I'electrom%Je de l'appareil et
aux composants 24 CC.

L 'alimentation électrique n'exige pas d'éta-
lonnage et/ou d'entretien.

Attention !!!

L'alimentation électrique est branchée sur
le réseau de distribution electrique

S'il faut intervenir sur I'alimentation élec-
trique (par exemple,OPour le remplace-
ment), s'assurer de débrancher la machine
de l'alimentation secteur.
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CARTE DE FORMULAIRE DE PAIEMENT

Seulement pour certains modeles.

La carte permet de gérer le systéme de
paiement MDB

1
(]

Fig. 57

1. Depuis la carte d'activation
2. Systeme de paiement

INSTALLATION ET/OU MISE A
JOUR DE LOGICIEL

L'installation et/ou la mise a jour
u systeme d'exploitation supprime le
logiciel d'application, les données sta-
tistiques, les réglages et les personna-
lisations configurés.
Les vidéos/images des listes de lecture
sont supprimées.

Utiliser les fonctions de sauvegarde de
la clé USB (menu import/export) pour
sauvegarder les réglages, les person-
nalisations et les vidéos/images pour
les listes de lecture.

Le logiciel doit étre installé et/ou mis a jour
a l'aide d'une cle USB (lors du démarrage
de l'appareil).

() La clé USB doit étre formatée avec le
systéme de fichiers FAT32 et contenir
seulement les fichiers nécessaires a la
mise a jour.

La compatibilité avec tous les disposi-
tifs de mémoire USB disponibles sur le
marché n'est pas garantie.

CLE 1 « SYSTEME CLE » SYSTEME D'EXPLOITATION
Procéder comme suit :

1. copier les fichiers individuels du systeme
d'exploitation vers le répertoire principal
de la clé USB.

2. éteindre l'apparei.

3. insérer la clé USB dans « I'écran tactile
CPU .»

4. allumer l'appareil.

5. certains messages sur I'avancement de
la mise a jour s'affichent. _
La mise a jour prend quelques minutes.

6. a la fin de la mise a jour, une message
apparaitra en invitant a retirer la clé USB.

7. aprés avoir retiré la clé USB, l'appareil
redémarrera automatiquement.

8. installer le logiciel d'application.
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CLE 2 « METTRE LA CLE A JOUR » APPLICATION
Procéder comme suit.

1.

copier les fichiers individuels du systeme
d'exploitation vers le répertoire principal
de la clé USB,

. éteindre l'appareil,
. insérer la clé USB dans « I'écran tactile

CPU »

. allumer 'appareil.
. certains messages sur l'avancement de

la mise a jour s'affichent. _
La mise a jour prend quelques minutes.

. alafin de la mise a jour, une message

apparaitra en invitant a retirer la clé USB.

. apres avoir retiré la clé USB, I'appareil

redémarrera automatiquement.

. l'assistant des premiers réglages démar-

rera (modele d'équipement, langue du
message, nom de la machine ...

@La mise a jour du logiciel d'applica-
tion maintient les réglages, les person-
nalisations effectuées et les vidéos/
images pour les listes de lecture.
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DEPANNAGE

ID NOM ACTION RESULTAT/SORTIE PREVU/E
. - Toutes les sélections sont indispo-
Panne Bac :i_euti)gec recepteur estremplide | pipjod” f l'écran affiche l'avertisse-
00001 | (acepteur plein | ment « Bac récepteur plein »
Vider le bac récepteur Toutes les sélections sont disponibles.
_ ) ~|Toutes les sélections sont indispo-
Panne Bac Sile bac recepteur a été retiré | nibles et I'écran affiche l'avertisse-
00002 | 1scepteur absent ment « Bac récepteur absent »
Remplacer le bac récepteur | Toutes les sélections sont disponibles.
Débrancher le compteur volu-
ﬂﬁghﬁ.%ﬁ'_r%‘%m Slscufx La livraison échoue et cela affiche
§\/I ACHINE AVANT DE DI%E- l'avertissement « Compteur volume-
Panne BRANCHER LE COMPTEUR | due”
00005 C?mpt,eqr VOLUMETRIQUE)
volumetrique Eteindre la machine
%%?rrilggéer le compteur volu- || 4 machine est disponible
Allumer la machine
Eteindre la machine La machine est hors service
L'écran affiche I'avertissement
Panne carte Allumer la machine ;h(i;r?ertf de commande de la ma-
00007 d'actionneur . :
Eteindre la machine
Rebrancher le céble canbus | La machine est disponible
Allumer la machine
Panne Activer les systemes de paie- | L'erreur « Pas de communication
00008 Monnaveur ment et quitter le menu tech- | avec I'appareil de paiement » appa-
y nique raitra sur ['écran.
i - - La machine ne doit essayer qu'une
E))Iuvnr Ial portle' ide d seule fois de libérer le cafg en ap-
i ,oqtger g SO ?’,‘O' % e hant | Portant lalimentation électrique au
Ile ﬁlr 32|06nSL::’ (Izgceoﬁﬂecr?enucr Jazn solénoide de libération du café ;
sur la carte d'actionneur - « Echec de sélection » doit appa-
_fermer la porte raitre sur 'écran
i p,l tionabase de toutes les sélections a base de café
ot N selection abase &8 - doivent étre indisponibles (la LED de
caie la touche doit &tre éteinte).
., .| Toucher une sélection a base | L'erreur « MOULIN » doit apparaitre
00009 | Fanne Libération | de café sur I'écran.

de la dose

Ouvrir la porte

- débloquer le solénoide de
libération du café en branchant
le céblage du connecteur
J10.4

- réinitialiser le defaut

- fermer la porte

- faire une seélection a base de
café

La boisson doit étre livrée
correctement.
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ID NOM ACTION RESULTAT/SORTIE PREVU/E
- Ouvrir la porte - Le moteur groupe Z4000 tournera
- retirer le groupe Z4000 pendant environ 35 secondes, apres
- fermer la porte 8u_0| « ECHEC DE SELECTION »
- quitter le menu technique oit apparaitre sur 'ecran. ,
- faire une sélection & base de | - Toutes les sélections a base de cafe
café doivent étre desactivees
Toucher une sélection abase | L'erreur « Unité espresso » doit ap-
00010 | Panne Groupe de cafe paraitre sur |'écran
espresso - Ouvrir la porte
- réinitialiser le defaut dans le
menu 4.1.1 o
- Remonter le groupe 4000 | L& lancement du groupe doit étre
effectué et la boisson doit étre livree
- Fermer [a porte correctement.
- Quitter le menu technique
- Faire une sélection a base de
café
4pi . - Aubout d'une seconde, le mou-
l\/erlfler da\t/n,s .Ife mt_enu‘3.5c.l1 S lindoit s'arréter et « ECHEC DE
A A e O CaIOn 8 VIAE > SE| ECTION » doit apparaitre sur
est sélectionnée/activee. lécran
00011 Pafnpe Pas de Egrg;% lg’?dsigtrr?gﬁe??ebgf)gs - Toutes les sélections & base de café
cate USQU' Son Bpuisement doivent étre désactivées (les LED
Jusq P ' des touches doivent étre éteintes).
Toucher une sélection abase | L'erreur « Erreur moulin » doit appa-
de cafe raitre sur l'écran.
- Vérifier dans le menu 3.5.1 si
la case « Capteur de moulin » | Au bout d'une seconde, le mou-
est sélectionnée/activee. lin doit S'arré IQCH’EC DE
- Pour simuler le dysfonc- in.doit s arreter et « n
: Y SELECTION » doit apparaitre sur
’go’rl;nemﬁnt cljufgia 1taur, | lécran.
ébrancher le fil J1.4 sur le i s .
connecteur J1 surlacarte de | -, Joutes les selections a base de cafe
lactionneur doivent étre désactivées (les LED
: g des touches doivent étre eteintes).
- Faire une sélection a base de
café
Toucher une sélection abase | L'erreur « Erreur moulin » doit appa-
de cafe raitre sur l'écran.
00012 | Panne Moulin

- Ouvrir la porte

- rebrancher le cablage du
moulin J1.4

- Réinitialiser la panne
- Fermer la porte
- Quitter le menu technique

- Faire une sélection a base de
café

La boisson doit étre livrée
correctement.
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ID NOM ACTION RESULTAT/SORTIE PREVU/E
- Débrancher le connecteur
J15 de commande du TRIAC , . .
sur la carte de l'actionneur L'avertissement « Chauffage » doit
: o . apparaitre sur I'écran
- Faire 10 sélections d'eau
chaude
00013  Fanne Chautfe- L'erreur « Chauffe-eau pour le chauf-

eau espresso

Attendre 12 minutes (tempori-
sation logicielle)

fage espresso » doit apparaitre sur
I'écran.

- Rebrancher le connecteur de
commande TRIAC

- Eteindre et allumer la machine

Au bout d'environ deux minutes, le
chauffe-eau doit étre chaud et toutes
les sélections doivent étre disponibles.

- Ouvrir la porte

- bloquer le solénoide de libe-
ration du café en débranchant
le fil J2.8 sur le connecteur J2
sur la carte d'actionneur

- fermer la porte

- faire une sélection a base de
café

- La machine ne doit essayer qu'une
seule fois de libérer le cafe en ap-
portant l'alimentation électrique au
solénoide de libération du cafe ;

- « Echec de sélection » doit appa-
raitre sur 'écran

- toutes les sélections a base de café
doivent étre indisponibles (la LED de
la touche doit étre éteinte).

Panne Dose Toucher une sélection a base | L'erreur « MOULIN » doit apparaitre
00015 | | inération 2 de café sur 'écran.
- Ouvrir la porte
- débloquer le solénoide de
libération du café en branchant
le cablage du connecteur . oA
J10.4 La boisson doit étre livrée
- réinitialiser le défaut correctement.
- fermer la porte
- faire une sélection a base de
café
Vérifier dans le menu 3.5.1 si , ,
la case « Vérification a vide » | -« ECHEC DE SELECTION » doit
est sélectionnée/activée. apparaitre sur I'écran.
00016 Panne Pas de Fermer les sorties de bidons | -Les sélections a base de café seront

café2

de café et distribuer le café
jusqu'a son épuisement.

désactivées

Toucher une sélection a base
de café

L'erreur « Pas de café » doit appa-
raitre sur I'écran.
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ID NOM ACTION RESULTAT/SORTIE PREVU/E
l—Vérifier dgns le méenu 3.5|:1 si
a case « Gapteur de moulin » A \
Alactionng e - Au bout d'une secopde, le mou-
esFt) seleqtloTnele/30t|¥ee. lin,doit s'arréter et « ECHEC DE
- rour simulerie dysionc. SELECTION » doit apparaitre sur
tt;onnerqne?t ]glchia%eur, (lzle- lécran.
rancher le fil J1.10 sur le s .
- Toutes les sélections a base de cafée
ﬁg&?gﬁgeeﬂrr_‘” surla carte de doivent étre désactivées (les LED
- Faire une sélection 4 base de des touches doivent étre éteintes).
café
00017 | Panne Moulin2 | Toucher une sélection a base | L'erreur « Erreur moulin » doit appa-
de café raitre sur I'écran.
- Ouvrir la porte
- rebrancher le cablage du
moulin J1.10 _ L
- Réinitialiser la panne La boisson doit étre livrée correcte-
ment.
- Fermer la porte
- Quitter le menu technique
- Faire une sélection a base de
café
- Retirer les bidons. ,
- Bloguer I'engrenage du doseur 1 | « Echec de sélection » doit appa-
- Faire une sélection & laidede | raitre sur I'écran.
lingrédient du doseur 1
tmAtar 1 - Apres la deuxieme tentative, toutes
(?eegf}girsl étape precedente e poissons utilisant lingrédient du
doseur 1 sont désactivees
00019 | Panne Doseur! | sgiectionner une sélection | L'écran affiche l'avertissement « Dé-
désactivee faut doseur [nom de l'ingrédient] »

- Réinitialiser la panne
- Faire une sélection a l'aide de
l'ingrédient du doseur 1

La boisson est bien distribuée

La boisson est bien distribuée
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ID NOM ACTION RESULTAT/SORTIE PREVU/E
- Retirer les bidons.
ag’é%%lﬁr l'engrenage du « Echec de sélection » doit appa-
. s s raitre sur I'écran.
- Faire une sélection a |'aide de
lingrédient du doseur 1
fnAtar 14 L Apres la deuxieme tentative, toutes
gggf}gg etape precedente e poissons utilisant lingrédient du
00020 | Panne Doseur? doseur 1 sont désactivées
Sélectionner une sélection L'écran affiche I'avertissement « Dé-
désactivee faut doseur [nom de l'ingrédient] »
- Réinitialiser la panne
[-ilrz]g'rrgdlfgﬁt %euledcgg)enuﬂ aide de La boisson est bien distribuée
La boisson est bien distribuée
- Eteindre la machine
- Couper l'alimentation élec- | Toutes les sélections utilisant le fouet
trique du fouet 1 1 sont désactivees
- Allumer la machine
Sélectionner une sélection - o Aiatri 1A
désactivée La boisson est bien distribuée
. - Eteindre la machine
00028 | Panne Mixeur 1 ' - Rétablir lalimentation élec- | Toutes les sélections sont
trique du fouet 1 disponibles
- Allumer la machine
Ejlreet yne selectionalaide du | 5 1yisson est bien distribuée
Répéter les étapes préce-
dentes pour tous les fouets
présents.
- Retirer les bidons. )
- Bloquer I'engrenage du fouet 1 | « Echec d.Q sélection » doit appa-
- Faire une sélection a I'aide du | raitre sur I'écran.
fouet 1
AT - Apres la deuxieme tentative, toutes
Qggf}gg étape precedente les boissons utilisant le fouet 1 sont
00029 | Panne Mixeur 2 desactivees
Sélectionner une sélection L'écran affiche I'avertissement « Dé-
désactivee faut du fouet [nom de l'ingrédient] »
- Réinitialiser la panne
]Zolzaéﬁ une selection alaide du || 4 1yiseon est bien distribuée
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ID NOM ACTION RESULTAT/SORTIE PREVU/E
Eteindre la machine et vérifier les
composants suivants :
: e : : - Vérifier la carte d'actionnement, la
Lerreur s affiche si un dispo- | rempjacer si nécessaire.
Panne Court- sitif de commande du moltetir Pour réinitialiser I'erreur, entrer dans
00041 . CC présent sur la carte d'ac TS
circuit Mosfet | 5hhement (appelé MOSFET) | | menu en appuyant sur licone en
reste actif haut a droite (wtes_,s_e?_, selectionner
Panne active, réinitialiser 'alarme,
quitter le menu
Sile logiciel détecte un L, , -
court-circuit dans l'un des mo- | - Eteindre la machine et vérifier les
Panne Court- | teurs CC raccordés & la carte | composants sulvants :
00042 | Loyt d'activation, ce défaut s'affi- | - Vérifier la carte d'actionnement, la
chera. Il est possible que plu- | remplacer si nécessaire
sieurs erreurs soient présentes
sur l'un des moteurs CC.
La temgérature du chauffe-
Panne Tempé- ﬁgﬂrgeél Izsigrrﬁssécr)a?atréna%ie Attendre le temps nécessaire pour
00045 | rature espresso ey P : atteindre la température de livraison
basse MINIMUN Programmee pour | minimale définie
dans le logiciel de brassage
d'un l'espresso.
- Entrer dans le menu 3.6.2
- Dans la section Nettoyage
complet, cocher la case
« Activer »
- Régler le TEMPS 1 h Apres la mise hors service des deux
- Définir le Comptage de bois- | selections et I'affichage montre la
sons sur « 2 » sélections panne bloquante .
00058 | Panne Net- - Cocher la case « Faire de « Nettoyage complet de la machine »
toyage requis l'avertissement de nettoyage
une panne bloquante »
- Quitter le menu
- Faire deux sélections
Mener une procedure de net- | Apres le nett_o?/age, la machine rede-
toyage complet de la machine | vient disponible
Faire n'importe quelle T P
sélection La machine distribue la sélection
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ID NOM ACTION RESULTAT/SORTIE PREVU/E
- Entrer dans le menu 3.6.2
- Dans la section Nettoyage
espresso, cocher la case « Ac-
tiver »
- Réglerle TEMPS 1 h
- Définir le Comptage de bois- | Apres les deux sélections, les sé-
sons sur « 2 » sélections lections a base de café ne sont plus
I-' Cocher la case « Fairede | disponibles
Panne Net- avertissement de nettoyage
00059  toyage requis une panne bloguante »
(Espresso - Quitter le menu
- Faire deux sélections a base
de café
Sélectionner une boisson L'écran affiche la panne bloquante
indisponible « Nettoyage espresso »
Mener une procédure de Net- | Les sélections a base de café sont
toyage espresso disponibles
Eg]lge une selectionabase de || 5 machine distribue la sélection
Panne Instan- _ Apres le nettoyage du mixeurs, les
00060 |tane nettoyage | Effectuer un cycle deringage | retours de la machine sont dispo-
requis nibles

07 -2023 6105 00
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ID NOM ACTION RESULTAT/SORTIE PREVU/E
- L'erreur « Microrupteur de l'an-
- Débrancher le microrupteur | ti-refoulement » doit apparaitre sur
de l'anti-refoulement I'écran.
- Lancer une sélection - Toutes les sélections doivent étre
desactivees
Panne Fuite an-
00062 i refoulement
- Rebrancher le microrupteur | La machine remplit I'anti-refoulement,
de l'anti-refoulement effectue la vérification du chauffe-
- Appuyer sur REINITIALISER | eau et les retours disponibles
_ | Apres la distribution de la boisson,
Fermer le robinet d'eau et faire | I'ecran affiche l'erreur « Temporisa-
Echec detem- | une sélection d'eau chaude tion de remplissage de I'anti-refoule-
00064 | porisation de ment »
ANIEIOUBIIEN | Ouwrorobinet deau  Apres avor empl feau ot i
- Réinitialiser la panne disponible ’

82
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NOM

ACTION

RESULTAT/SORTIE PREVU/E

00065

Panne Fuite du
chauffe-eau

- Eteindre la machine

- remplacer le bouchon du
tuyau de sortie du chauffe-eau
par un robinet

- fermer le robinet
- allumer la machine
- faire une sélection

Machine distribue la sélection

- ouvrir le robinet sur le tuyau
de sortie et vidanger 100 ml
d'eau

- attendre la premiere vérifica-
tion du chautfe-eau (environ
30 minutes)

Apres le contrle du chauffe-eau, la
machine est hors service et affiche la
panne bloquante « Fuite du chauffe-
eau »

- éteindre la machine

- remplacer le robinet sur le
tuyau de sortie par le bouchon

- allumer la machine

La machine est disponible

07 -2023 6105 00
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' NOM

| ACTION

\ RESULTAT/SORTIE PREVU/E

solides plein

NOK Evadts OBH_A)

Panne Installer la derniére version Veérifier le panneau d'affichage, le
Distributeur du logiciel disponible a l'aide | rémplacer si necessaire
00066 | Base d de latouche 2, si le probleme | Verifier la carte machine, la rempla-
dase, e persiste, répéter linstallation | cer si nécessaire.
onnees a l'aide de la touche 1, puis la
Indisponible touche 2 La machine est disponible
Installer la derniere version | _vgrifier la carte d'affichage, la rem-
Panne Pas de gu :og%|0|elhd|32ponible a éla‘lde placer si nécessaire.
00067 | configuration ©1a touche , Sl 16 probiemMe ' _y/arifier Ia carte d'affichage, la rem-
ohargée persiste, répéter l'installation lacer si nécessaire
9 al'aide de latouche 1, puisla | P . Ne
touche 2 La machine est disponible
Retirer le bac récepteur liquides de
Entrer dans | réin la machine, remettre le bac a marc
000sg | Panne Déchets tiglig%rr I'gprz u‘? rgeé‘lﬁﬂ%cﬁ'r?g de café a l'intérieur de la machine et

remettre le bac a liquides a l'intérieur
de la machine

La machine est disponible

84
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Panne Mauvaise

Installer la derniere version
du logiciel disponible a l'aide
de la touche 2, si le probleme

Vérifier la carte machine, la rempla-

00087 | version de carte | persiste, répeter linstallation | cer si nécessaire.
d’actionneur alaide delatouche 1, puisla | La machine est disponible
touche 2.
Vérifier que le systéme de paiement
connecte est compatible avec le logi-
ciel de la machine
Vérifier que les parametres définis
ar le technicien dans le logiciel de
a machine sont compatibles avec le
, ) _ systéme de paiement utilisé.
. Activer le réglage de paie- Vérifier le cablage de raccordement
Panne Echec | mentsurle menu 6.1 et quitter | gnire |3 carte machine et le systéme
00088 | dinitialisation du | linterface graphique technique | g pajement, le remplacer si néces-

paiement

sans systeme de paiement

saire.

Vérifier la carte dédiee a la commu-
nication avec les systemes de paie-
ment, la remplacer si nécessaire
Vérifier la carte machine, la rempla-
cer si nécessaire.

La machine est disponible

07 -2023 6105 00
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NOM

ACTION

RESULTAT/SORTIE PREVU/E

00091

Panne Déchets
solides absents

Eliminer les déchets solides

Veérifier que le tiroir a moutures
solides est correctement posi-
tionne dans la machine.

-Vérifier que I'aimant de présence est
bien positionné au dos de la carte.

Si nécessaire, éteindre la machine et
verifier les composants suivants :

- Vérifier que le capteur de présence
tiroir a moutures solides est correcte-
ment positionné et qu'il est intact, le
remplacer si nécessaire.

-Vérifier le cablage entre le capteur
du tiroir a moutures et la carte ma-
chine, le remplacer si nécessaire.

- Vérifier la carte machine , la rempla-
cer si nécessaire..

La machine est disponible

s'ily a une erreur affichée
lorsque le compteur de fonds
solides a atteint la limite
maximale de fonds contenus
définie par le technicien dans
le logiciel, cela signifie que

la machine tombe en panne,
alors :

Retirer le bac a liquides de la ma-
chine

Retirer la machine et vider le tiroir a
moulus

Remettre le tiroir a moulus a l'intérieur
de la machine

Remettre le récipient de déchets
liquides dans la machine

86
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ID NOM ACTION RESULTAT/SORTIE PREVU/E

S'ly a une erreur affichée
lorsque la température du
chauffe-eau a vapeur est infé-
rieure a la température minimale
programmée dans le logiciel
utile pour préparer un espresso,
la machine doit attendre que la
température soit rétablie.

S'ly a une erreur affichée
lorsque la température de
fonctionnement du chauffe-eau
a vapeur n'est pas atteinte dans
le delai maximal défini dans le
logiciel, la machine tombe en
panne, éteindre la machine et
Panne Tempé- vérifier les composants sui-

00095 | raturevapeur | Vants: _ La machine est disponible
basse Vérifier le fonctionnement du

clackson et du thermostat de
securite, le remplacer si néces-
saire.

- Vérifier le cablage de rac-
cordement entre la carte ma-
chine et I'élément chauffant du
chauffe-eau, le remplacer si
nécessaire.

- Vérifier la sonde de tempéra-
ture , la remplacer si nécessaire.
-Vérifier la résistance en cas de
remplacement du chauffe-eau
(résistance intégrée).

- Vérifier la carte machine en
cas de remplacement

s'ily a une erreur affichée
lorsque la température de
fonctionnement du chauffe-eau
a vapeur n'est pas atteinte dans
le delai maximal défini dans le
logiciel, la machine tombe en
panne, éteindre la machine et
vérifier les composants sui- Pour réinitialiser I'erreur, entrer dans
vants : le menu en appuyant sur l'icone en
Vérifier le fonctionnement du haut a droite (vitesse), sélection-
Panne chauffe- | clackson et du thermostat de r]erTest de panne actif, réinitialiser
eauavapeur | Sécurité, le remplacer sinéces- | l'alarme, quitter le menu

saire.

Vérifier le cablage de raccorde- | La machine est disponible
ment entre la carte machine et
l'élement chauffant du chauffe-
eau, le remplacer si nécessaire
Veérifier la sonde de température
, la remplacer si nécessaire.

Veérifier la résistance en cas de
remplacement du chauffe-eau
(résistance intégrée).

00096
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ID NOM ACTION RESULTAT/SORTIE PREVU/E
Si une erreur s'affiche lorsque
le bon niveau d'eau n'est pas
atteint a l'intérieur du chauffe- o o
eauavapeurdansledélai | Reéinitialiser 'alarme et verifier sa
maximal défini dans le logiciel, | récurrence eventuelle
toutes les sélections utilisant
le chauffe-eau a vapeur sont
desactivées
- Vérifier I'électrovanne d'arrivée
Panne Tempori- d'eau et le clapet anti-retour rela-
00097 | Sation remplis- tif (vérifier que la machine charge
sage chauffe- correctement I'eau), la remplacer si
eau a vapeur nécessaire.
- Vérifier le bon céablage électrique
Si l'erreur réapparait sur I'affi- | entre la sonde de niveau d'eau et la
chage, éteindre lamachine | carte machine, le remplacer si
nécessaire
- Vérifier la sonde de niveau de tem-
pérature, la remplacer si nécessaire
- Vérifier la carte machine, la rempla-
cer si nécessaire
. . Toutes les sélections sont indispo-
Panne Bidon Retirer le bidon espresso nibles et I'écran affiche 'avertisse-
00098 espresso ment « Bidon espresso absent »
absent - Toutes les sélections sont
Remplacer le bidon espresso disponibles.
. o ) Toutes les sélections sont indispo-
Panne Retirer le Bidon instantané nibles et I'écran affiche l'avertisse-
00099 Instantané ment « Bidon instantané absent »
Bidon absent o . | Toutes les sélections sont
Remplacer le Bidon instantané disponibles.
L'erreur s'affiche lorsque le
délai ou le nombre de sélec-
tions est atteint, ou le temps | Effectuer un cycle de ringage
de lavage programme
Panne Net-
00100 | toyage requis : — o
du lait L'erreur s'affiche si la minute-
rie de nettoyage du lait frais est -
définie dans le menu utilisa- | Effectuer le nettoyage du lait frais
teur dedié et que la machine
tombe en panne
- Activer le niveau de lait dans :
Panne Niveau | le menu 3.5.4 - Le nettoyage sera interrompu en
00117 . indiquant |'erreur de blocage de net-

de lait

- Connecter l'interrupteur et
appuyer dessus

toyage et « Erreur pompe a lait frais »
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Si la gestion du réservoir est
activee :

- la machine démarre a partir
d'un chauffe-eau vide

- Ne passe pas le controle du

Panne Chauffe- | o koo | L'opeérateur doit effectuer une instal-
00130 | €auespressoa - i lation manuelle (dans le menu, ily a
installer -La machine essaie dinstaller | yn bouton spécial pour l'installation
manuellement automathuemen’[ la machine manue”e)
mais n'active pas la pompe
parce qu'elle ne sait pas sile
réservoir contient sutfisam-
ment d'eau
Cela se produit si la tempéra-
ture du chauffe-eau a vapeur
dépasse 145 degrés (seule-
Panne Tempé- ment pendant I'exécution d'un | Les sélections a base de vapeur sont
00227 | rature vapeur PSSR, procedure britannique). | désactivées tant que la température
haute Danscecas,ilyalerisque | n‘atteint pas le seuil de fonctionne-
de réinitialiser les tuyaux qui | ment réglé
transportent la vapeur en rai-
son d'une trop grande
pression
5 . ]S|3ela se produit siée réservoilr a
anne Réser- otteur est raccordé et signale - - -
00251 \oi'deauvide  Iabsence d'saudansle - La machine est disponible
réservoir
PanneFiltre | o irer dans techUi et chan
00255 | d'eau doit étre - ger
changé le filtre

07 -2023 6105 00
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CIRCUIT HYDRAULIQUE

1

o o< df

! J

Electrovanne d'eau courante
Anti-refoulement

Pompe .

Chauffe-eau a vapeur
Mixeurs P
Recipient de résidus liquides
Compteur volumétrique
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Le fabricant se réserve le droit de modifier les fonctions de I'appareil décrites dans cette publication sans préavis,
et décline par ailleurs toute responsabilité pour toute inexactitude figurant dans cette publication qui peut étre due a
des erreurs d'impression et/ou de transcription.

Tous les plans, instructions, tableaux et informations figurant dans cette publication sont confidentiels et ne peuvent
pas étre reproduit en tout ou en partie, ni transmis a des tiers sans l'autorisation écrite du fabricant, qui en est le
propriétaire exclusif.
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